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1. Internacional

Chile
Francia
Irlanda
Italia
México
Portugal
Suecia

2. Presentaciones presenciales

Climatizacion

Cocina

Decoracién de interiores
Equipamiento hotelero
Formacion

Lavanderia

Lenceria

Limpieza

TPV

Seguridad alimentaria
Presentaciones en ferias

3. Presentaciones online

Carros de limpieza
Lavanderia

Lenceria

Seguridad alimentaria

4, Otras actividades

Edicion de libros
Edicion de revistas



Chile

Walnuts from Chile

hr | Presentat s

HR contribuyé al
fomento de la nuez chilena
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Tastin France

Tastin France, muestra de
productos Premium

Tastin France ha reunido & grandes
importadores, Gistribuiaore? ¥
rofesionales i
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El segurido evento en el gue nuestra
revisia Hosteleria & Restauracion,
HR, na celaborade ge forma cronoid-
gica (el 31 de mayo) ha side la | edi-
cién de Tastin France, celebrado en la
Residencia del Embaiador de Francia
en Espana.

Tastin France es una jormada de
presentacion organizada por Busi-
ness France para mostrar proguctos
gourmets franceses de empresas
gue gesean introducirse o potenciar
5U presencia en la peninsula iberica.
Desde HR hemos colaborado con-
vocando e invitando a importadores y
distriouidoras espafioles, a centrales
de compra de grandes superficies,
cadenas hoteleras y empresas de
restauracion.

En esta primera edicion Busssines
France ha estructurade la exposicion
de Tastin France en funcién de los
productos expuestos, por un lado lo
han heche las bodegas y en otro salon
colindante se han reunido a las firmas
devicadas a productos alimentarios
con sello de calidad (certificacion bio,

por sjemplo).. La oferia ha side amplia
al mostrarse diferentes tipos de car-
nes, ostras, caviar, congelados, sidras,
Zumos, helados y hasta bombones,
para ser el encueniro mas delicatesen.
La zona exoositiva se ha compie-
tado con un show-cooking de la chef
espanola Rita Cifuentes, guien ha
elaborado sugerencias con los pro-

ductos de los expositores con el fin
oe mostrar sus multiples aplicaciones
culinarias.

La inauguracion de Tastin France
ha comenzado con el analisis de los
mercados de Alimentacion y Bebidas
en Espana y Portugal. Para ello se
ha contado con la participacion del
Director de Talisman loérica, Frank
de Graeve, el Director de LTC Barce-
lona, Etienne Waffelaert; de Francois
Hurault, de lberconsei; y de Luis
Pachece, Gerente de Gold Gourmet y
Presidente de la COCEM.




Sopexa

Nr| Presermaciones

HR mas cerca del profesional

Hosteleria & Restauracion polencia su departgmento de eventos organizando jormadas v pre-
saentaciones donde el cardcter informativo y formativo de los mismos es la base de su éxito. Todo
elle es factble por la confianza depositaca en Hidalsa por las asociaciones profesionales y ampre-
saniales del sector, tirmas comerciales @ incluso delegaciones comerciales de embajadas.

bifrance, Sopexa v la Camara franco-espaiiols de Comercio
€ Industnia han aunado sus fuerzas para afracer a ‘o5 profe-
sharales espafoles de la gastronornis y [y restauracdn una
ampha muestra del estilo de vada frances con ooasdn del XXV ani-
versara del Saltn Internacional det Club de Gourmets, celebrado
ded 11 af 14 de abril Para elip, bap el kema "% French, %0 Good™
han creads & Espaco Franciaque ha ocupado 480 m' de zona de
exporscion del recinto ferial Juan Carlos | de Madrid, Espacio enel
que ademds de paricipar 35 expositores franceses, que han pre-
SeN1a00 sus productos. gobrmets, ha babido un espetio en & que
HR, confratads por Sopexas, agencia especiabzada en la po-
mocidn de poductos franceses, ha colaborado actvamente én la
organzacn del showooking y oel "Ateler Cocctal®
Recordemnos que 5o French, 5o Good®, &5 una campafia em-
peendicda por ol Minsteno franods de comencio extenos para ponne
al aleance del phGblco intermacional i excedencias de la cocina
francesa, v subravar el saber hacer de Francia en el amibito te la
gastrongmia, la industia agroahmentana y el e de la mesa, De
hecho el Ministario frantéd ha comenzado en Madrd ks campafa
con o51a actpidad,
HR ha sido e responsable de crganizar durante los Cuatro
dias que ha durade el in demastraciones darias v contindas,
para ello ha contratado af estrefia Michelin Sakador Gallego {de

[ Secretarin de Comeoo franc insogurando ol aa e animacide

“El Cenador de Sabador™), quen, st a su equpo. ha reaizado
un shonvoooking donde ha revelado & pablico grofesional trucos ¥
SBCIBO% para reakzar recetas espanolas tan insdbtas coma
sabrosas, a base de pooductos franceses suministrados por
Lis empnitas Bapositons

Tambidn, HR ha contado con @ colborcisn del
Presidente de la Ajocracitn de Barmans de Madrnd, Juan Car-
fos Mufozr Zapatero, gueen en ¢l “Atehier Cocktail”™ ha mos-
tragd como cornbenar destilados, fioores, esendias, zumos di
frutas, wids v otios ingredientes, tanto solidos como fiqui
ke, para bograr e combinado perfedio.

H primer dia & Secietarn de Estado de Cornescin Extenior
de Francia, Perre Lellouche, ha inaugurads & Espacio Fran-
oia, y visitado el stand de arsmacion donde ha valorado la ex-
cefente iniciativa que ha. tenide Sopexa al Crear un e5pacio
donde el puibsco profesiona ha podido conoter kas mdtiples
poshdades de los productos gourmets franceses clabora
dos por dos grandes: profesionales espanoles, Al Secretana

de Estago de Comerco Exterior de Franga, le han acompa-
haoo diversas autonidades de la embajada francesa en Espa-
fa, como su Defegado Comesncial
Este Espacio, comietamente su 2ons de animacion, ha
sy uno de los slands mis visitados ded Saldn Enternanonal
disl Gowrrnets, donde se han dedo Gta PUmEenDsos (epesen-
tantes de aocisciones profesianales v errpresanales de
Hosteleria




Internacional

Presentaciones

HR incrementa sus actividades

Hosteleria & Restauracion no solo sigue con la politica de organizar presentacion de productos a las
asociaciones profesionales y emprasanales de Hosteleria con el objetivo de contribuir a prasentar
nuevos productos o ideas. Sino que ademas, a partir de ahora, se dedicara a patrocinar eventos vin-
culados con el sector y el Deporte, como el Campeonato de Castilla v Ledn de Técnicas de Rutas

Ecuestres de Competicion (TREC)

osteleria & Restauracidn potencid en el Ghtimo trimestre

del afio sus actividades como agencia de comunscacian y de

organizacitn de eventos, de ahi gue haya colaborade con
SOPEXA, agencia especializada en la promecian de productos
franceses, para que ésta entidad ofrecera el 19 de octubre o cocks
taill ~franco-espancl” en el stand de Saint Chardes del sadn Fruit
Arrartion en & recinto ferial Juan Carkos | de Madrid. Donde ef fla-
mante campedn de Cocteleria de la Comunidad de Madnid, Emilio
Vivanco, ha becho las delicias del piblico elaborando sugestvos
cocktails con destilados franceses,

Los sigueentes actos organizacdos por HR han sdo fame
bién para SOPEXA tres demostraciones de producios gourmets
franceses, quesas y foies, armonizados por vinos v champagnes
del Grupo Fretenet. Estos se han celebrado para los integrantes
de la Asociacion Madrileda de Emgresas de Restauracicn, AMER,
del Club de Jefes de Cocina de Madrid y del conjunto de asocia-
cxorws de Hostelerls de la Comunidad madrilena

HR ha organizado la primera presentacion el 28 de octu-
bre ey b seche de ls Asociacein Madribeda de Empresas de Restay-
racicn {AMER] conjuntamente con esta enfdad y Sopexa y en o=
laboracion con el Grupo Freenet.

En dicha Jornada se ha realizadt una cata guiada de la mana
o la experta en quesos, Guillermina Sdnchez Cenezo en la que los
numerosos asistentes, entre ellos la Junta Directva encabezada por
su Presidente, Rafael Andrés han podido conocer distintos quescs
franceses como: el Camembert de la regidn de Normandia, 2 Re-
blochon de Saboya o @ Tomme de Chéwre con ceniza del Loira. En
la cata se ha puesto de manifiesto la buena acogida de este peo-
ducto en nuestro pais, asi comeo sus cualidades y Lis diferentes for-
mas de elaboracian y presentaciin

También se han podido sabormear en el encuentro otros articu-
les gourmets franceses comao o foke v 5¢ ha reaizado un mandaje
con hos excelentes wings y champagnes escogidos para [a ocasion
del Grupo Freixenet.

La sigimente presentacion se ha celebrado el 13 de dicembre
en las instalaciones del Club de Jefes de Cocina de Madnd a la que
han asistido 32 jefes de cocina de Madnd, entre los que se encon-
traban la Junta Directva del Club, encabezada por su Presidente
hosé Maria lbafer Moya, y de algunos miembros de la Asodiacidn
de Cocinercs de Madrid, entre kas gue figuraba su Presidente, Ma-
nuel Ruiz Trigo, y algunos componentes de su Junta Directiva,

Entre kos Jefes de Cocina que han asistido a la presentacion se
enconiraban los de establecimientos tan emblematicos como los
del Hote! Cuzco, Mella Castilla, Seman, il Salotto, Hotel Hilday Inn,
Palacio de Negralejo, Club 31, El Rincdn de Esteban y Samarkanda,
enine olros




hr

Francia

los quesos franceses en {a AMS

aitn organizada
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asistentes han podido degustar en i3 Presentacion Jos quesos Ca-
dos pardmetros, membert de Normangia, Emmental frances label, Reblochon Aoc
Pata darlos a conocer con profundidad, Guillerming Sanchez | yunster Aac elaborados con fache truda de vaca. Ademas de Va-
OiIrigic a continuacien una cata guiada en fa que presentaba Jas ca lencay Aoc (de leche eruda de cabra); y Roquefort Ao (de leche
facteristicas de seis quesos franceses y sy maridaje con vines, Entre cruda de oveja lacaune),
fos quesos presentagos e encoritraban Emmenta, Munster y Brie Al acto han asistido alrededar de 40 profesionales, entre elios
de Meaux El Presidente de Honor de 1 Asoiacion; Mariano Castellanos, el
Los vinos degustados de Freixenet han sida dos champagnes,
Henrl Abelé Brut Traditionnel y Herri Atpte Stirées Parisiennas,
res vinos, dos de eflos tintos Premius Bordeayx y Saga Bordeauyx ¥
un Sautermes Prince de Saint Aubin,
&l acto, al que han asistide mas de 40 Sumilleres de jos pringi-
pales restaurantes ¥ Yendas gourmers ga Madrid, finaliza can fa
ENtrena de ung dis

ta del instituto de Formacion Empresarial

s 3 los asociados de ia Asaciation Ma-
ha sido una excelente ocasisn para

ullermina Sanchez Cerezo ha

tildad, Laracteristicas y diver-
A continuacion indict gue estos se
N Producto de I tierra, elaborados 4
@ limitada y respetando determina.

acon Madrile-

POf HR ha sidy para

productos franceses,

e las quesos france-

Presidente de AMYCE, Angel Sierra,
€omo los del Ritz, el Palace o el Will
maitres de restaurantes de primer nj
fesores de Escuelas de Hosteleria,

Todes los quesos han estado armonizados por la responsable
de la presentacion, Guillerming Sanchez, con fos champagnes
Henri Abelé Bryut Traditionnel y Henri Abelé Soirseg Parisiennies; y
1res vinos, dos de ellos tintos Premius Bordeaux y 5aga Bordeaux ¥
un Sauternes Prince de Saint Aubin del Grypo Freixenet,

La siguiente presentacivn ha sido & 15 de junio en la Escuela

¥ maitees de diversos hoteles
a Rieal. También han asistido
ivel, como el de Fiftera, y pro~

fones

pafioles, AMYCE, y
Reposteros de Madrid, ACYRE

Esta comenzs

HR ha organizado ef

primero de ellos ¢ 1 ge junio en I
sede de AMYCE del Me,

rcado Puerta de Toledo de Madrid, Los

fochion de Savoir
Presentados, en esta
Rebi

Aop,
ocasion, tian sida Brie
hette de Chevre, Comte

Los queses
de Meaux Aoc,
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Instructivas formaciones de Sopexa a AMYCE ¥ @ ACYME,




Irlanda

Bord Bia

ford Bia confid &n Hasteleria & Restauracion

ameticano ~Jack Daniels—. La catd fue conducida por Donn O Loch-
Lainn, Brand Manager de Jameson, auibn exphcd de forma obyetna,
amena e interesante las diferencias entre 105 tres whaskies, Sus C-
ractoriticas y sabores Como resultado o los diferentes procesos de
desulado, del 1ipo de madera y del cogen de las barncas en 1as que
S0 Orvejece.

A continuacion, tomd 1 palabra la Durector de ta Oficna de
Alimentos de Irlanda, Cecla Ruiz, quien presentd 19 ampha varne-
dad y calidod de o5 productos ifandeses,

A medida que $e senvian jos platos, diferentes ropresentanies
¢ Bord Bia explicaron 165 principales coracterstas de 105 distintos
ingredentes: que implica Gue un salmon 5¢a certificatio (oMo et
1qgico, ¢l porgué do |a bptima cahdad det buey de rar cuando le-
ga a Iy costd irlandesa, 135 Caracteristitas BrGINOIPICEs de l cors
ne Angus que 1 haten 1an vspecial y 1 perdurable tradicion
artesanal en 1 producgion de los quiKsos

£ meny fue vanato, exquisto ¥ genpros; ¢ prmes plato o
ComO protagonisia 1a iea inandesa; "Ensalada de vieirs con sal-
sa de naranjay Terpaki”, el segundo CoN1o oo la carne Angus,
“solomillo de Angus de iranda con patatas souffie”. Toco olle S0
G pOf un plato de qQuesos; Crozier Blue elaborado por i {ami-
¥a Grubb, Unico quiso atul de oveyd de Iands; Camgaling Smo-~
ked, un suave ahumado slaborado por la familia O Farrells, y
Dary, procedente del Golden Vale (Valle Dorado, 20n3 al sur ge e
Landa reconeQida por und exgelente calidad del pasto que ha COMo
resultado una liche 6@ encelgnte sabor Y eremosidad) en el cord
200 de Tipperary. Pafa finalizar, € postre ofrecid una finisima Cre=
ma Bridbe 2l Baileys.

Todo ello armonizado con 10§ ViNos die Gonzalez Byass, por
gentileza de esla empresa familiar de vinos, que fundada en 1835,
& hoy un referente de wno espanol ge calidad a nivel rovanchal, El
planco elegito fue Vinas del Vo Chardonnay Coleccion, 0.0 5S¢
montano: N blanto afrutado y floral, completo y CO 61 5ensa-
ciones gue mandd perfectamente CON 1a ensalada de mansco;
para el plato principal 58 opit pof Beronia Rioja Resena 2007, wno
envolvente y COMPRI0 perfecto para acompanar ia came.

Tras fa finalizacitn de 13 cena, los mas de noventa asistentes
concidieron en sefalar 1a calidad y variedad de os proghsctos irflan-
deses. Prueba de elio, &5 fa prévima celebracson de lal Joenadas
Gastronémicas de irlanda a 13 que NUMErssos restayrantes y hate-
les madrilenos ya han confirmado su desed de participar. Las Jos-
nadas Gastronomicas ge Irlanda van a suponer (3 incorparacon de

productos irandeses en tos menls con &l obpeivo de
dar a conoger al plblico 1 calidad de los productos Pre-
miwm de Irlanda,

por otro lado, indicar que & Spcretanio General de
ACYRE, Jaime Alonso, entregé al embajados irlandés,
Justin Harman, 1a tnsignia de fa Asociacion,

HR y Bord Bia ensalzan los productos irlandeses
£l siguiente evento ha sido la colaboracién de HR con
fa Oficina de Alimentos de irlanda, Bord Bia, en la organiza-
cién el 12 de marzo de la cena presentacion de los Alimen-
tos y Behidas Premium de Irlanda para la alta restauracion
madrilena en el Restaurante Pedro Larumbe.

El evento ha estado presidio por el Embajador de Ir-
landa en Espana, Justin Harman, quien dedico unas pala-
pras de agradecimiento al sector por acoger de manera
entusiasta los productos irlandeses, El embajador Harman
aproveché 18 qcasion para resaltar el gran momento que
vive la cocina espanola y destacar la oportunidad que su-
pone para Irlanda el poder aportar productos irlandeses a
la oferta gastronémica madrilena.

£l acto reuni6 a més de noventa asistentes, en su ma-

yoria jefes de cotina de renombre y propietarios de pres-

tigiosos restaurantes y hoteles de Madrid, entre ellos el

presidente de AMER; Rafael Andrés Llorente, quienes dis-

frutaron de una magnifica cena elaborada por el chef Pe-

dro Larumbe y su equipo. Durante la cena se presentaron

las caracteristicas y atributos de los principales productos de este

emblematico pais, COMO 50N SU carne de raza Angus, sus pescados

y mariscos, como ¢l salmoén ahumado ecologico, 1a vieira, ¥ el buey
de mar; y finaimente, sus quesos artesanales.

Durante el coctel de bienvenida se ofrecieron las cervezas irlan-
desas Guinness y Murphys Red y la sidra Magners, acompanadas
de salmén ahumado ecoldgico, canapés de buey de mary delicias
de pato irlandés.

A continuacion, se realizo una cata comparativa entre el whis-
key irlandés Jameson, un whisky escocés —Johnny Walker—y otro
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Italia

Comercial CBG

El acto, que se celebré en el aula de
AMYCE, en el Mercado Puerta de Tole-
do, reunid a cuarenta profesionales,
guienes disfrutaron de las explicacio-
nes impartidas sobre productos gour-
mets italianos por el prestigioso sumi-
ller y campe6n de Espana Javier Gila y
&l Técnico en Vinos de Comercial CBG,
losé Ramon Garcia.

El primero en tomar la palabra fue
José Ramon Garcla que presentd a la
firma Comercial CBG e indic6 que ésta

Degustacion de quesos

y vinos italianos

La ultima cata crganizada este afe
por nuestra revista Hosteleria & Res-
tuaracién, HR, fue el 30 de noviem-
bre en colaboracion con Comerca
CBG, sobre los vinos italianos de Came
pania y Abruzzo, acompaitados peoe
algunos de los quesos y confituras ms

prestigiosos italianos,

basa su filosofia de trabajo en los valo-
res de exclusividad, calidad y servicio.

A continuacion, el hasta ahora su-
miller del Hotel Ritz de Madrid, Javier
Gila, realizé un analisis sobre las dife-
rentes denominaciones de origen vitivi-
nicolas italianas y sus principales uvas,
aclarando algunos conceptos al publi-
o asistente.

Los vinos catados en esta ocasion
fueron Greco di Tufo Docg (maridado
con el queso de cabra Mauri y Gelati-

na de Lambrusco Le Temerici), Fiano di
Avellino Docg (maridado con el queso
Gorgonzola y Mascarpone de Mauri y
la confitura de berenjena Le Tamerici),
Edizione Cinque Autoctoni, Montepul-
ciano Colline Taramane Docg y final-
mente Taurasi Docg que se acompand
con Formagio di Fossa y la confitura de
cebolla Le Tamerici.




México

José Cuervo

hr \ Presentaciones

Tequila José Cuervo
nos aproxima a Meéxico

HR continua organizando actos
y empresariales de Hosteleria, en esta ocasion de la Asociacion Nacional de Maitres y Ca
Espanoles, Amyce, y en colaboracién con Tequila José Cuervo. Los Brands Ambassador de la
mexicana, Neus Solé y Jorge Balbantin, presentaron las caracteristicas y versatilidad del tequila.

talaciones que AMYCE posee en el

madrileno Mercado Puerta de Tole-
do con la asistencia de los Brands Amba-
sadors de Tequila José Cuervo, Neus Sole
y Jorge Balbantin, representantes de la
junta directiva de AMYCE y unos cuaren-
ta profesionales de los principales restau-
rantes y hoteles de Madrid.

Neus Solé comenzd realizando una
presentaciéon de la bebida emblematica
méxicana, el tequila. Este estd regulado
por una Denominacién de Origen, que
solo admite su produccién en cinco esta-
dos de aquel pais centroamericano, ade-
mas de exigir que se elaboren al menos
con un 51% de agave.

Los representantes de Tequila José
Cuervo explicaron lel proceso de produc-
cién del tequila que pasan por la cosecha,
y obtencién del agave. Seguida de la coc-
cién, molienda, fermentacion, destilacion
y envejecimiento en funcion del tipo de
tequila que se vaya a obtener.

A continuacion, se procedio a catar
las variedades de Tequila José Cuervo.

José Cuervo Clasico: tequila joven de
estilo “plata”, suave y versatil. Su singu-
lar caracter y color es el resultado de la
mezcla de tequilas “plata” jovenes con
tequilas seleccionados, madurados en
barricas de roble. Este proceso, Unico,

E | acto se ha desarrollado en las ins-

para los integrantes de

confiere a Cuervo Clasico su
caracter suave y equilibrado,
con un aroma fresco y atractivo
cuyo final es citrico limpio y
definido.

José Cuervo Especial: se ca-
racteriza por su color dorado
claro, aroma dulce con agrada-
bles notas de agave y punto de
roble. En boca el agave resulta
dulce y sutil con toques de roble
y vainilla. Final equilibrado, corto y suave.

José Cuervo Black Medallion: es un
tequila que ha envejecido mas de un ano
en barricas de roble americano tostado
para obtener un sabor suave y maduro.
Black Medallion se caracteriza por su
color ambar oscuro y perfecto para de-
gustar en vaso ancho.

Las principales notas de cata de Cuer-
vo Blas son su aroma que recuerda al
roble tostado, canela, manzana roja,
cacao y café. Posee sabores intensos y
complejos que dejan traslucir al roble tos-
tado dulce con tenues notas de agave.

José Cuervo Tradicional: es el primer
tequila reposado 100% de México. Este
tequila, 100% agave azul, ha envejecido
seis meses en barricas de roble america-
no. Cada botella, fabricada a mano, esta
marcada con la firma de José Cuervo y
numerada con el afio de produccion.

las asociaciones

profesionaies

Sus principales notas de cata son S8
tonalidad pajiza clara, en nanz & acaee
aparece con tenues notas de roble y hes
baceos. En boca aparece un agave oo
do, con notas de roble y herbaceos oo
final célido y picante.

Todos estos tequilas se pueden dsf s
tar solos en chupitos, servidos con hea
formar parte de combinaciones y en e
teles. Como demostro su Brand Ambess
dor, Jorge Balbantin, al hacer las defcs
de los asistentes con la elaboracén
sugestivos cocteles.

Por otro lado, indicar que nuestra &g
torial ha colaborado en la organizz
de la 3 Copa Jerez convocando a los a8
tentes profesionales del sector, consae
randolo el Consejo Regulador de Iz D00
“Jerez-Xerés-Sherry” y “Manzanilla-Sass
lcar de Barrameda” un éxito. |
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Delta Cafés

Delta Cafés, apuesta
por la figura del barista

Hosteleria & Restauracion en colaboracion con Delta Ca-
fés y la Asociacion Nacional de Maitres D'Hotel
y Camareros Espanoles, AMYCE, organizd el 3
de julio una sesion formativa-cata de cafés y una
demostracion de la figura profesional del Barista.

see AMYCE en el madrilefio Mercado Puerta de To-

ledo con la asistencia, entre otros, de la responsa-
ble del Departamento de Marketing de Delta Cafés,
Lina Maria Flores, del Presidente de AMYCE, Mariano
Castellanos, y de una treintena de profesionales, algu-
nos de ellos pertenecientes a los principales restauran-
tes y hoteles de Madrid.

El acto comenzé con una sesion informativa sobre la
profesion del Barista, el papel que juega y la evolucién
gue ha tenido en el mundo del café, asi como su impor-
tancia en la Hosteleria. También se comentaron los pa-
rametros basicos para obtener un espresso perfecto, A
continuacion, se desarrollé una cata de café dirigida por
los subcampeones de la Copa Mediterranea de Baristas,
Luis Villalba y Paulo Griffo.

L a jornada se desarrollé en las instalaciones que po-

Los demostradores de Delta Cafés, Luis Villalba y
Paulo Griffo, elaboraron diferentes tipos de cafés, entre
ellos el café espresso y el capuchino. Ademas mostraron
I3 técnica late-art y recetas exclusivas de Delta Cafés.

La demostracion se cerré con broche de oro, al de-
gustarse las exclusivas e innovadoras recetas Del Art
Cafés de Autor Delta, que fusionan el café espresso con
otros ingredientes como natas, fresas o peta zetas.
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Arla Foods, calidad y variedad

A través de la revista

Leticia Campos de Arla Foods. Esta es una cooperativa

ganadera compuesta por 10.600 ganaderos daneses y
suecos, lider europeo en el sector lacteo y especializada en la
fabricacion de productos derivados de la leche como el queso y
la mantequilla. Como comentaron las representantes de Arla
Foods, sus sofisticados sistemas de control y trazabilidad ali-
mentaria garantizan la calidad total en la cadena de suministro
y preduccion. Incluso el afan de innovacion de la empresa la
situa como pionera en investigacion y produccion de alimentos
lacteos; prueba de ello es que su departamento de 4D aporta
200 referencias nuevas anualmente y es proveedor oficial de
productos lacteos para la NASA.

Arla Foods ocupa el sexto lugar en el ranking de comer-
cializadores de queso en Espaiia, obtenienda en 2007 una fac-
turacion global de 6.400 millones de euros, y un beneficio neto
de 125 millones de euros. Posee 22 oficinas en todo el mundo
y sus ventas se concentran en Suecia (22%), Dinamarca (19%)
y en el Reino Unido (13%). El resto se distribuyen en partes
iguales en Europa y terceros paises.

El evento reunié a cuarenta cocineros de la comunidad
auténoma de Madrid, entre los que se encontraban los jefes de
cocina de los hoteles Ritz, Villa Magna, Convencion y de los res-
taurantes Il Salotto y Gaztelupe, quienes siguieron atentamente
la demostracion realizada por el cocinero Rafael Maza con los
diferentes tipos de queso de Arla Foods. fste demostré la
variada aplicacidn gastrondmica de estos quesos al elaborar una
gran variedad de platos donde los protagonistas fueron los que-
sos de Arla Foods. Rafael Maza empez6 cocinando pizzas con
los quesos rallades Arla Finello, cuya Mozzarella se caracteriza
por su hilado y fundido facil. Después, pasé a elaborar calabaci-
nes rellenos demostrando también el fundido del queso tierno
Havarti de Arla Dofino. A continuacion, presento la gama Arla
Apetina en unas deliciosas ensaladas, para pasar luego a prepa-
rar tartaletas saladas con los quesos azules Castello. Para termi-
nar, presentd la gama Arla Tolko, con la variedad de Pifa, ideal
para tomar sola, como postre

E | evento se abrié con la presentacion de Marianne Bach y

Hosteleria &
te con la empresa sueco- danesa Arla Foods y la Asociacién de Cocineros y Reposteros de
Madrid organizaron el 5 de mayo en la Escuela de Gastronomia de esta entidad una pre-
sentacion degustacion de los diferentes tipos de quesos de Arla Foods.

Restauracion,  conjuntamen-

Arla Foods al servicio de la hosteleria
Arla Foods dispone en Espaia de distintos tipos de quescs
para cocinar, Arla Finello, una gama de quesos rallados natura-
les con las variedades a de Mozzarella, Mozzarella Light, Ensa-
lada, Pasta y Tex Mex, Como formatos especificos para hostele-
ria, cuenta con Mozzarella en blogue de 2,3 kg y Mozzarella
rallada en una bolsa de 2 kg.
Dentro de la categoria de quesos tiernos Arla Foods elabo-

ra el queso Havarti, ideal para preparar sandwiches y hambur-
guesas, que presenta con su marca Arla Dofino en un blogue de
4 kilos.
Otra de sus familias destacadas es la del queso blanco en
salmuera, que se presenta en un bote de 1 kilo de dados de
queso blanco en salmuera, ideal para elaborar desde una simple
ensalada hasta el plato mas sofisticado. Este segmento lo cubre
con su marca Arla Apetina, gue también cuenta con un blogque
de queso blanco de 2 kg,
Una de las categorias que mas esta desarrollando Arla
Foods es a de los quesos azules, Para ello dispone de la marca
Castello, con el queso Castello Danablu de Indicacién Geografi-
ca Protegida, el tradicional queso azul danés con su caracteristi-
<o sabor fuerte e intenso, presentando formatos de 3 y 4 kg
Por otro lado, tiene el queso Castello Blue, un queso azul suave
y cremoso, de textura parecida al queso Brie.
Para terminar, cuenta con una amplia gama de quesos
crema. Por un lado, Arla Buko son quesos crema para cocinar,
presentados en un bote de 3 kg para el sabor natural, y barras
de 1.8 kg para el queso con especias Buko Pimienta y Buko a las
Finas Hierbas. Por otro lado, acaba de lanzar su gama Arla
Tolko, quesos blancos pasteurizados decorados con los més ori-
ginales ingredientes tanto dulces como los salados.
El acto organizado por Arla Foods y Hosteleria y Restaura-
cion fue una excelente ocasion para que los profesionales disfru-
taran y degustaran unos excelentes quesos, que sin lugar a
dudas se situaran en la elite de su segmento gracias a su calidad.
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Samsung
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Intensas actividades de Hosteleria
& Restauracion

La programacion de actividades organizadas por HR a los integrantes de Hosteleria en
esta recta final del ano ha sido, segun los propios prescriptores del sector, interesante y variada. Prueba
de ello, ha sido la presentacion de productos de Samsung y Casio y el show center de Electrolux

Frofessional.

El Presidente de AEDH, Manuel Viegas y Raul Serradilfa,
de Samsung, presentaron el acto

El primer evento organizado por
Hosteleria & Restauracion fue la Jor-
nada "Scluciones de Climatizacion
para Hosteleria" en colaboracién con
Samsung v la Asociacion Espariola de
Directores de Hotel, celebrado concre-
tamente el 14 de cctubre en &l Hotel
Melia Princesa de Madrid,

Al evento han asistido mas de 40
directores de hote! de Madrid, entre
los que se encontraba el Presidente de
la AEDH en Madrid, Manuel Vegas.

Los maximos responsables del
Departamento de Climatizacion de
Samsung en Espafia, Radl Serradilla
Bejarano, SESA B2B Manager Air
Cenditioning ce Samsung; Algjandro
Femandez Femandez - SESA AC
Technical Manager Air Conditioning;

y Maria Tejedor, de Marketing, nan
mostrado las amplias posibilidades

y soluciones de climatizacién, cale-
faccion y produccion de agua caliente
sanitaria eficiente en hoteles.

Rall Serradila y Alejandro Femandez
han analizado las claves para maximi-
zar el ahorro energético en ventilacion,
utiizando baterias de expansion para
que el aire infroducido en el edfficio no
aporte carga y etapizando las bateras
para optimizar el gasto en ventilacién.
También han analizado la climatizacion
inteligente, que gracias al sisterma

Samsung tambien ha presentaddo sus sistermas a los responsabies del Departamento de Mantenimiento de ios Hateles

Samsung el aprovecharmiento ener-
getico en ios edificios es total, donde
se utilizan mddulos hidrokit de alta
temperatura para producir agua caliente
sanitaria a partir de sistemas de recu-
peracidn de calor con el consiguiente e
importante ahorro energético en hoteles,

Asimismo han explicado la importan-
cia del aprovechamiento energético de
los sistemas de climatizacion, ya gue
en vez de malgastarse en la atmos-
fera se utiliza, a muy bajo coste, para
producir calor hasta 80°C.

Ctro gran avance de Samsung es la
utilizacién de los sistemas de control
de Ultima tecnologia al saber aprove-
char sinergias con la experiencia de la
firna coreana a nivel electrénico. Sus
nuevos sistemas de control permiten
controlar y monitorizar las instalaciones
de climatizacion y ventilacion a través
de smarphones.

Tras el éxitc de esta accion Samsung
y Hosteleria & Restauracion han
organizado otra jomada de "Solu-
ciones de Climatizacion para Hosteleria
enfocada en esta ocasion a los Jefes
de Mantenimiento de las diferentes
Cadanas Hoteleras y responsables de
Mantenimiento de hoteles madrilefios.
Esia presentacion se ha celebrado el 1
de diciembre en el Hotel Insside Madrid
Suecia con numerosa asistencia.
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Cocina

Distform

Soluciones tecnologicas Mychef By Distform

El Director de lz Escuela de Hosteleria, Rafael
Espantaleon, ha presentado 1a jornada

El tercer evento organizade por
Hosteleria & Restauracion, HR,
ha sido conjuntamente con la firma

£l chef Diego Dominguez explicando ias
posibilidades de la cocina a baja temperatura

catalana Mychef By Distform, consis-
tente en una sesién formativa e infor-
mativa de "Cocina al Vacio y a baja

temperatura” para Jefes de Cocina y
Directores de Alimentos y Bebidas de
Cadenas Hoteleras.

El acto celebrado el 13 de marzo
en la Escuela Superior de Hostelerfa
de Madrid ha consistido en la pre-
sentacion de los premiados horno
mychef evolution vy la envasadora al
vacio iSensor, entre ellos el distintvo
“Winner" y el "Special Mention” en la
categoria Excellent Product Desing del
certamen de disenio German Design
Awards 2018,

La envasadora al vacio mychef iSen-
Sor destaca por su carcasa exterior,
tecnologia, inteligente que en modo
automatico posibilita detectar el tipo

El publico profesional completa el aforo del aula de

del aimento del interior de ia bolsa de
vacio, tamafo, cantidad v si es liauico
O poroso para ajustar el tiempo y tem-
peratura de sellado optimoe y la tempe-
ratura de sellado dptimo vy calibracién
segln la presion externa.

El hormo mixte mychef evolution
ha integrado las funciones clasicas
de un hormo de tecnclogia digital. Se
caracteriza por su pantalla frontal tactil
de 6,5, sistema de coccion inteligente
MySmartCooking y sus patentes TSC
(Thermal Stability Control) y Smart
Clima Plus, ofreciendo estabilidad

térmica unica incluso a
baja temperatura y generar
vapor de forma segura;
siendo cinco veces méas
rapido gue otros hornos.

Los chefs demostrado-
res de Mychef By Dist-
form, Alejandro Lorenzo
y Diego Dominguez (a la
vez profesor de la Escuela
de Hosteleria de Alcala de
Henares) han elaborado
en un acto eminentemente
formativo e informativo
numerosas elaboraciones,
especialmente platos cuyos protago-
nisias han sido las verduras. A medida
que finalizaban las elaboraciones
el publico profesional asistentes las
degustaba.

El acto ha sido un éxito al asis-
tir mas de 50 profesionales, en su
mayoria procedentes de los principa-
les noteles de Madrid {(como el Marriot
Auditorium, el Me Reina Victoria, el
Hotel Indigo, el Praga y el AYRE
Colén) y restaurantes (entre ellos
Restaurante Ox, La Paloma, Grupo
Los Olivos y Europa). Inciuso han

demaostraciones

El horno gran protagonisia del seminaric

asistido profesionales de poblaciones
proximas de Madrid, come Tarancon y
Hoyos de Manzanares.

Hosteleria & Restauracion, HR,
ya tiene fijadas algunas presentaciones
de su programacion para el segundo
trimestre del afo, con frmas de reco-
nocido prestigio como: Procter & Gam-
ble (en Santiago de Compostela el 7
de mayo; y en Palma de Mallorca el 28
de mayo; presentaciones dirigidas a
Gobemantas de hotel y Otras Enti-
dades). Electrolux Profesional (30 de
mayo, en Madrid; presentacion dirigida
a Directores de Hotel). Ademas de
Cosentino (que falta fijar la fecha aue
se realizard en Gran Canaria y Tenerife.
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HR y Electrolux Professional
continuan las presentaciones

y HR continban presencando, de manera practica ¥ dinamica, en

Electrolux Professional
Madrid coma gestiona esta firma la tecnologia

Care.

Los producios de Flectrou han centrato e RETES
pmlrﬁm'\.r‘.;‘\l

el Cerver of Excellence de la multinacional europea en

en fa cocina con fa Linea Friay en Javanderia su Gitima solucion de wet cleanind

{ns profesionales han sido parte acta de

Cualro han sido las presentaciones
organizadas conjuntamente en los
dos tlimos meses por Electrolux

Hosteleria y Restauracién. Estas nan
estado dirigidas a Directores de Hotel,
Jefes de Cacina ¥ Gobemantas de
Hotel y ofras entidades.

En las dos pimeras presentaciones,
celebradas el 12 de diciembre, el
souipo de Electrolx Professional
encabezado por su Director General

come Electrolux gestiona
enlaoocinaoonlaUmaFriaye!
sisterna Cook&Chill.

Las dos presentaciones S han
caracterizado por Sef eminentementa
practicas y con gran axito de
asistencia e interes por los elementos
tecnologicos de Electrolux, como
nos ha comentado Merche Lopez,
Marketing Producto Foad Senvice de
Electrolux Professional.

Ay presentaciones

Lagoon Advanced

Las dos sesiones han reunido a Mas
de cuarenta personas, entre los aue
ge encontraban el Presidente de la
Asociacion Espafiola de Directores de
Hotel en Madrid, Manuel Vegas, y los
Jefes de Cocina de establecimientos
tan emblematicos de la capital e
Espafia coma los restaurantes Aspen.
Grupo Albora, Casa QUIros, Pifera,
Ormuifio y 99 Sushi Bar: de los holeles
Malia Fénix y Wellington, Adermas
de representantes 0e oiferentes
asociaciones, como La Vifa y
FEHRCAREM.

Er las dos sesiones 108 asstentes
pudieron probar el reauitado final, tras
comprobar el proceso de Linea Fria
al realizar el chef de Electrolux, Arturo
Garre, demostraciones de cOmo
reducir las mermas, aumentando
la calidad tanto de cames oMo
pescados, con &l proceso de conCion
y abatimiento Cook&Chill.
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Grupo Cosentino

HR amplia Y diversifica sus Presentaciones
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Ei obistve del acto ha sida mog-
8 (33 ampiag pesibiidades de
BE mancas oM Grupo Cosanling 3
Través do una WERRON MOCiBrng, ¥ oann
Quecedoa oal disens estdtico del
hotel y dad ygs de Nuevgs materaies
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Decoracion de interiores

Vescom e Interface

El acto se ha estructurado en
mostrar las soluciones y productes de
Interface vy de Vescom para Hosieleria.
Los pnmeros en realizar la presenta-
cidn fueron Jorge e Ignacio Roig de
Vescom guienes explicaron aue la
firma de los Paises Bajos desarrolia, fa-
brica y distribuye productos de calidad
para decoracion de interiores a nival
internacional, como revestimientos mu-
rales, tapicerias v telas para cortinas.

Los disenos diferentes y
materiaies resistenies son la base
de las colecciones de Vescom. Sus
productos se utilizan en el mercado de
proyectos en diferentes segmentos,
como Hosteleria,

Los articulos de Vescom conec-
tan con la idea de presentar disenos
atractivos, variados y acogedores pero
a la vez funcionales para decoracion
interior. Ademas, sus colecciones de
revestimientos murales, tapicerias y
telas para cortinas cumpien los requis -
tos de calidad mas exigentes.

A continuacion, les toco a Ana Jmg-
nez y Carola Acacio, responsable en
Anoalucia, preseniar a la firma Interfa-
ce y concretamente a su Diision de
Hosteleria, InterfaceHospitality. A través
de un video en el gue se visualizaban
imagenes de instalaciones reales
iban explicando al mismo tiempo las
ventajas y posibilicades que ofrece el
pavimento textl modular.

Las ventajas de Interface es ofrecer
un servicio completo en el gue se
incluye desde la orientacion al tipo de
producto mas adecuado a un senvicio
de disenc personalizado, junto a unas
sugerencias de mantenimiento para
conservar ia imagen de la instalacion
como el primer dia.

Al concluir la proyeccién, Carola
Acacio y Ana Jimenez invitaron a los
asistentes a observar unas alfcmbras
montadas en 1a sala, que utilizaban
el innovador y sostenible sistema de
instalacién sin adhesivo, TacTiles™,

Una vez finatizadas las presenta-
ciones, los profesionales asistentes
disfrutaron de un coctal gue faciito el
networking entre los representantes de
Interface y de Vescom con los invita-
dos para conocer de cerca sus inguie-
tudes, impresiones y necesidades.
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I Jornada Porcelanosa con
Grandes Cadenas Hoteleras

Porcelanosa Grupo v Hosteleria
& Restauracion han organizado ¢l
19 de mayo con gran éxit
de profesionales la | Jormada de Porce-
lanosa con Grandes Cadenas Hoteleras
en Vila-redl, Castalion,

Esta Jomada ha consistico en la pre-
cion ge las ing y prncipa-
les empresas que constituyen el Grupo
1084, La directiva Ana Colonques
rcido de anfitriona en esta ocasion

Prrmalar
orcela




Lavanderia

Electrolux Professional

Lo altimo en Lavanderia,
Lagon Advanced Care

Blectrolux  Professional y  HR,
con la colaboracién de la
Asociacion Espariola de Gobsemantas

de Hotel v otras Entidades, ASEGO,
han crganizado por primera vez en

Las Ciobemantas opinaron que LagonAdvanced
Care £5 una buena solucidn

el Center of Excellence de la multi-
nacional europea dos seminarios de
lavanderia,

Las dos presentaciones, celebra-
das el 27 de enero y el 11 de febrero,
han mostrada la ditima sclucion de
wet cleaning Lagoon Advanced Care
a gobernantas de hotel, residencias,
hospitales y escuelas de Hosteleria,

Ambas presentaciones han sido
précticas y las asistentes, alrede-
dor de cincuenta profesionales de
los principales establecimientos de
Madnd {como et Holel Palace) han
padide conocer la solucion completa
de Lagoon Advanced Care desde la
recogida de la ropa hasta la enfrega
- lavado, secado y planchado - com-
probando que la solucion es capaz de
limpiar tana pura 100% & cashemere
(Unica sclucion de Wet cleaning apro-
bada por Woolmark desde 2004 para
la impieza de ias prendas etiquetadas
para impiar en seco). Ademas de seds
salvaje, lino, gore tex y todo tipo de
prendas delicadas, proporcionanda un
perfecto acabo, en una sola hora, con
un iacio suave y olor a fresco.

Todlo elle con una solucion respe-
tuosa con el medic ambrente, libre de
guimicos; con lo que garantiza un lugar
de frabajo mas saludable, con un equi-
pamiento ergonémico, fac y sencilo
de maneiar,

Antes de finglizar, el equipo de
Lavanderia de Blectrolux Professional

Presentaciones| hr

encabezado por su Director General v
su Marketing Laundry, Verdnica Molina
Navarro, no sélo ha mostrado a las
gobermnantas el resto de la gama que
tienen en el showroom, si no tambien
a como aharar agua, detergente y
energla en el lavado de toallas en la
maguinaria industrial,

Las asistentes también han cono-
cido |a gama profesional lavadora
y secadora myPRO, v &l porqué de
la triple durabilidad respecto a las
lavadoras domésticas. Incluso algunas
s& han atrevido a usar el maniqui o la
planchadora aspirante/soplante en la
finalizacion de las prendas.

HR presente en las principales
ferias

Hosteleria & Restauracion, HR,
consciente de la necesidad de estar
al lado de los profesionales, con el
objetve de ofrecer al sector el mejor
senvicio, ha asistido a la mayoria de
las ferias recién celebradas, como
FITUR, HOREQ y Madrid Fusién, con
stands. En donde nuestro equipo no
s0l0 ha acogido 1a visita de numeroscs
profesionales de Hosteleria sino que
tambign ha distribuido sus revistas con
Una tirada especial, como realizara en
todas las ferias de este afio,




Presenciales

Lavanderia

Lavanderia ASFAM

Lavanderia ASFAM otro
concepto de renting

La siguente bresentacion en la gue ha
parlicipado activamente Hosteleria &
Restauracion, HR 1 S0 con fa con-
vocatona de gobemantas para fa jomada
“Una nueva forma de entender ef Renting”
organizaca el 24 de ootubre por Lavande-
rig ASFAM y ASEGO en el Hotel Eurostars
Casa de La Lirca ce Madrid alaque han
asistido méas de 40 gobemantas

Los responsables de dirigir 1a pre-
sentacion han sido &l Direcior Gerente
de Lavangeria Asfam, Quarbya, v su
Director Comercial, Simedn Arcos
Lépez. E primero ha Presentado la
empresa y su premisa de ofrscer la
maxima calidad de Senicio, tante en
la ropa utilizada Y personalizada para
Gada establecimiento Ccome en la aten-
Cion personal en renting a los clientes,

También ha indicado que Lavandecr'a Cuartya aboga por el controt de stack de jos Hoteles
ASFAM procesa mas de digz tonela-
das de ropa de media diaria, con una
Capacidad superior a 1000/kg hora
al disponer de un tinel de lavado, 2
Ineas de planchado Para ropa plana y 2
Plegadaras de felpa. Ademas de seca-
doras v lavadoras de gran capacidad y
varias enfajadoras, entre otros eguipos.

Por su lado, ef Director Comercial,
Simeén Arcos, se ha centrado en
explicar que Lavandiena Astam esla
Primera empresa dg renting que permite
€l control de Jos stocks de ropa desde
€l propio hotel, Ha explicado su senvicio
de lavanderia industial de recogida de
ropa sucia v entrega de limpia en funcion
de 1as necesidades particulares de
hoteles v restaurantes, Simedn Arcos ha
asequrado que &l control de stacks por
cada hotel es la meior forma para gue
el clente sea ceonsciente del costo que
le supone la lvandieria en su ratio por
habitacion.

Tamioién ha resatado que un buen
Stock de ropa se ha da componer de
Sjuegos yia necesidad de un control
constante con recusntos frecuentes de
opa por los hoteles ¥ restaurantes, pamm
reponer fas mermas que suelen Sufrir los
materiales textles y para evitar S rotura,
El objetivo de Lavandarias ASFAM
€5 que sus clientes se despreccupen
de laropay deciquen el 100% de sus
eCursos a atender lag necesidades de
SuUs establecimientos,

Lawarideria ASFAM despienta ef interds ge ia Gobermnanta

MiemBros de fa jurta Direciva de ASEGD £on el equipo de ASFAM
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Lavanderia

Miele

HR fomenta el networking

cror continua potenciando
con el apoyo de firmas

Hosteleria & Restauracion, Biomicral, consciente de las necesidades del se
la Embajada de Francia,

sus actividades para incentivar inquietudes y conocimientos profesionales
comerciales y asociaciones, en esta ocasion con Miele, Business France de

Electrolux Professional Y el Grupo Varma.

I Product Manager, José Juan
Lépez, ha explicado las principales
caracteristicas de estas lavadoras
de acero inoxidable de alta calidad
y menor consumo, con un range de
capacidad de carga de 10220 kg.
Tarnbién ha mostrado sJ extensa vare-

dad de programas que se adaptana
las necesidades de hoteles, residen-
cias y restaurantes.

José Juan Lépez y Luis Neuberger
han comentado aue Migle ha conse-
guido 'a mejora en el consumo fruto
de \a combinacion de vanos compo-
nentes, Por lempla, &l nuevo diseno

hoteles de Madrid & integrantes en Su
durante este timestre na colaborado mayoria de (& Asociacion Espafiola de
en la organizacion y corvocataria de Gobemantas de Hotel y Otras Entida-
profesionales de diversos eventos, des, ASEGO, la gama de lavadoras

Hosteleria & Restauracion,HR,

bajo el denominador de interrelacionar Perfomance.
frmas comerciales con empresarnos y
profesionales de Hosteleria.

Miele presenta las lavadoras
Benchmark Machines
Si seguimes un orden cronoibgico
la primera presentacion en la que
nuestra revista Hosteleria & Res-
tauracion, HR, ha tomado parte
activa mediante 1a convocatoria de
profesionales v networking ha side el
a de mayo en el show center de Miele
en Alcobendas.
De esta forma, 108 componentes
ae Miele Professional, e Product
Manager Espana, José Juan Lépez,
&l responsable cormercial, Luis Neu-
berger Gismera, Y Alba Leceta, de
Marketing, nan oresentado a cerca de
treinta gobernantas de los principgies




Lenceria

Resuinsa

Resuinsa centra el interés
de las gobernantas

| a fimna valencia Resuinsa y Hos-
teleria & Restauracion, HR, han
organizado el 16 de octubre, en &l
Hotel Mayorazgo ge Madrna, para lag
gobemnantas madrilenas la jomada "Las
fibras sensibies en Hostelerfa", Esta
presentacion, a la gue han asistido mas
de 50 gobemantas de los principales
hoteles de |a capital, ha profundizace
en &l tratamiento de las fibras textiies en
Hosteleria, su aplicacién en las diferen-
tes areas de Hoteleria y Restauracion,

El Directer Comercial de Resuinsa,
Juan Antonio Lépez, v la Delegada
Comercial ge la firma valenciana en
Madrid, Sonia Borst, han presentade la
compafia como referente en matena de
innovacion, sostenbilidad y calidad de los
productos. A continuagion han mostrado

Presenciales

Ei Director Comercial de Resuinsa, Juan Antonia Lope? y su Delegada en Madrid muestran la cafidad de los te)idos

las fioras textiles empleadas en Hostelera,
detallando sus propiedades y caracteris-
ticas. Los tejidos analzados han sido los
de algodon, paliester, lino y bambu.

Uno de los teras gue méas interes
ha suscitado a las profesionales han
sido los textiles inteligentes, englo-
bados bajo el paraguas de Resuinsa
4.0. Asi, se ha comentado gue estos
productos integran Ia tecnologia RFID
mediante la incorporacion de un TAG
que facilita la gestion de la trazabilidad
en procesos de inventario, ubicacion,
conocimiento de su vida Util, recogida,
distribucion y procesos intermos de
lavado. Esta tecnologia se ha con-
vertido en una gran aliada para las
gobemantas, al poder controlar con
ella el estado de los articulos.

Durarte la presentacion 'as gober-
nantas han podide trasladar sus dudas,

i - 8

sugerencias vy recomendacionas en todo
lo relaclonado con la gestion y marteni-
miento diaro de las habitaciones.

También han podido comprobar el
respeto que tiene Resuinsa al medio
ambiente y los objetivos de la agenda
2030. Por ello, los responsables de
Resuinsa, Juan Antonio Lopez y Sonia
Bonet han familiarizado a las gober-
nantas con el certificado STeF, que
permite trabajar la scstenibilidad desde
seis dreas: gestién de productos gul-
micos, proteccion del medio ameiente,
gestion ambiental, salud y seguridad,
responsabilidad social y calidad.

B ooietivo de Resuinsa es establecer
un frente comun entre experiencia, inno
vacion y medio ambiente con las profe-
slonales {gobemantas) gue hacen posible
que los establecimientos hoteleros funcio-
nen 'y den lo mejor de si mismos,

*_F-_a_{.

Resuinsa ha congredado a numergsas gobernantas.
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Lenceria

Vayoil Textil

Presenciales

La vocalia de la Asociacion Es-
pafiola de Gobermnantas oe Hotel
y Otras Entidades, ASEGC, vy la
firma especializada en lenceria ho-
telera Vayoil Textil han organizado
el 16 de septiemore, en la Casa
Cultural de Alfaz del Pi (Alicante)
un interesante taller formativo
sobre textiles

- taller impartido por ef Presi-
dente da Vayoil Textil, Luis Esteve,
ha contado con |la asistencia de
un NuMeroso grupo de gobeman-
tas y subgobamantas de la vocalia
de Benidorm de ASEGO, liderada
por Cristina Fonseca y acompana-
da por la Vicepresidenta Nacional
de ASEGO, Lorena Morenc.

Luis Esteve ha explicado las
diferentes composiciones que

Jornada de lenceria en Hosteleria

HR wuelve a retomar su programa de presentaciones a profesionales de Hosteleria
en colaboracion con las diferentes asociaciones del sector y firmas comerciales, como la organizada
conjuntamente con ASEGO y Vayoil Textil.

tianen los textiles mas utilizados en los
establecimientos hotelercs v sus cali-
dades. A continuacion, aclard muchas
dudas y curiosidades sobre lenceria
hotelera.

Posteriormente, el equipc comercial
de Vayoil Textil encabezado por Ramor
Garcia, Director Comercial, mostrd
aigunas muestras de su catalogo asi
como nuevas tendencias en ropa de
cama, felpa y manteleria.

Respecto a la programacion de
proximas presentaciones HR
tiene previstas, para el mes de octu-
pres, las de firmas tan relevantes comc
Casig, Electrolux y Samsung.
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Sistemas de limpieza

Host Dry

Host Dry con los Directores de
Hotel

La siguiente presentacion organi-
zada por Hosteleria & Restauracion,
HR, ha sido el 24 de mayo en &l hotel
Mayorazgo de Madrid conjuntamente
con la firma Limpieza Inteligente, Host
Dry. El evento ha contado con la pre-
sencia de Directores de Hotel, geber-
nantas y representantes de restauran-
tes de alta categoria.

El acto, dirigido por los directivos
Stefanka y Mario, ha consistido en la
presentacion de los sistemas Host y
Aridex de limpleza exclusivos, eco-
logicos e inteligentes que reducen
fiempe y resultan productivos. Estas

la primera parte de la presentacién
con la muestra de datos y un estudio
del sector, donde la limpieza asume
un protagonismo esencial para la
reduccion de costes.” Por este
motivo contar con los sistemas Host,
es garante de tranguilidad y satisfa-
ccion para los clientes, ademas del
mejor aliade", segun han indicado
los responsables de Host Dry en
Esparia.

A continuacion, se ha realizado una
demostracion en vivo de los sistemas
Host, pudiendo comprabar la trein-
tena de profesionales asistentes las
altas capacidades y prestaciones de
las maquinas. Incluso los profesiona-

Destacados directores en la presentacion
de Host Dry.

caracteristicas se han demostrado en

ts chieake e Dry con ebPreaderie o

lec han probaco in situ Ing sislemas,
chsendando su potancia en la mpisza
&0 1A 500 UNoS minutios,

La presentacion ha hnalizado con k&
entregs del certificedo Hostal Direc:
tor de Hote! Mayorazgo 3 5L vez
Frasidente de a AsociEacion Espaiod
de Diectores de Holel en Madsdd,
Marnwe! Rue Solilo, por utikzar Most

peEa moguetas y affombras, asi como
Aricdax para la impiera de lapicenss,
colchonas y cabecems an su hotel,

Este cerificada, oua ko otorga la
central de fa marca drectamants desds
Estados Unedos, exclushaments se
gritrega 8 los hotelas gue, ras un
rgureen control por la mancs, ublizen vy
apiican comectarmenta [ manuinaris v
prociuctins de impisza Host,

Por su lado, Manug! Ruiz Sotillo,
Delegado en Madrnid de la Asociacion
Espaiola o Directores do Hotel, ha
agradecio &l reconocimiento Ndicando
la mportancia de contar con los ssle-
mas Host




Productos quimicos

Procter & Gamble Professional

Presentaciones

HR potencia las presentaciones con
nuevas firmas

Hostelerta & Rostauracion. HR, ha comernzado su programacidn de eventos para este rimestre con 2
presentacion de Procter & Gamble Professional en Benidonm, reforzando asil su presentia & nivel nacional

dverso oe
e5tas pao s q
|35 Ss0ciationes rolasEnnaes y e

L2 o rresertiEcion aska brnesng
hel =00 & OraniZach Corpntamerts oon
Frocne & Ganbie Prodsonal en ookon
mcEn con 18 Deeaacen oe B AsocEdn
Esnoa e Gobamarias oo Hoel e
i3 Comuncxi Vaer Tarntagn har
partcpact Derbuoones Baloy ¥ ANge
Iplesas, gevente da AdE Howrs

Bl actyceletradod 22 OB mar
= ol Levarte Gluls Spa, de Be
oo, e conladko con 8 presencE
ge 40 pobierrantas de ks pncipales
rotelos de Banioormm y Celoa. para
CONCCEr 106 oL e Procler &
Gambie Profassiorsl. Canteiamenta
deetadas para la venta on obCanal

[

Priziesional de Desirladion Disota de

o5

sus macas Al Rairy, My, Proper,
Lercy, Ambipur y Febreazo

Los responsabiag do dingr & prosen
tacxin Maria Angeles Espincsa y Pabio
Farrdndeas, CBD Accowut Mansger,
oe Procter & Gamble Espena han
micstracs ks sohtiones para lodas B
nooosidacdes oe impeza @n cocing,
nandedia, banos y Seas Comunes:
Aoemas toa ponendes han aclarado y

cEnSeiaco a las gobeinanias 1Gonicas
e Frmpewa

A continusacion Dstribuciones Batoy,
clestrioiacior sulonzado pam & venta G

Calendario proximas
presentaciones

17 abyil - Barcelona, “Saminanc
Coona al Vacio®. Bectrobe i Casal

dels Clusers | Reposiors oo Barcelona
[Asociackin de Coonans v Reposte
o8 ge Bargalong) on Escusia Hotmann
17 horas

17 abril - Barcelona: “Jomacs
soore Enspamento da Butfiots en
Hestatanis®, Guemen Clauce - Asocs-
L Espainds ois Direciongs oo Mol
g Calahria en recio ferial Gran Vis
[Pabedon 6-Siand E 521 - DA21)

26 abril: Madrid: *Cestidn do la
tecnologa en Coting”, Fectrofn Pro-
1'L':_%-T.'ﬂ_'-: W - ARDCETON TS fn'.(.:'r_'tl‘.'_}ﬁ

Proctar & Gambla Profiessional en la
provincia dhe Adcante, ha preseniado s
nea de cosmica Ladmide Welness"
Por oo, ladkn indicar nue Hosteleria
& Restauracién, HR, ha asstdo a as
principaies feras de Hostelda a nivel
naciong, como HIPy HAT, donde ha
oorado con stands y he deparids con
diracinves o Ss0ciacIones profesiona-
koo y empresanakes, 3% oomo fimas
comancides, por gempo King's Bullats.

v Rencsteras de Madno, en Center of
Exoolenca de Eectols Prolesssnal
3 horEs

24 mayo - Madrid: “Rantstddad
holelera oo ke mpiezs en se00”. Host
Dy Spain = Asociacon Espaficla da
Direciores e Hoiel en Maodid, 17,30

Eslas presentaciones se Compka-
1rEN con oles aue odais fatan por
concnatar sus fechas de calebraciin

Los evenlos se oelatramsn Conun-
tamente con frmas de prestico comg
Procier & Gamble Professional, Heo-
troduee Professional y Churchll De su
OpENZAson y comocatond niomans-
moE on noesias Hedes Socaes
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Las dos uientes presentacic-
nes orgar 2s por Hosteleria &
F{esiauracmn, HR, han sido cor
Procter & Gamble en colaboracion

con ASEGO y han estado d id: a

as gobernantas de la Costa del Sol y
Vale“- ncia, respectivamente. La primera
se ha celebrado el 25 de octubre en
el Hotel El Fuerte de Marbella v la de
Valencia el 29 de noviembre en el
Hotel Dimar de Valencia

En ambos eventos la CEO Account
Manager de Procter & Gamble
Espafia, Maria Angeles Espinosa, ha
sido la responsable de dirigir la presen-
tacion, también han intervenido Andrés
Ortega, Account Manager de P&G
en Marbella y Pablo Feméandez, CBD
Account Manager de P&G en Valencia
Asimismo, en las dos presentacicnes
han tenido un papel protagonista sus

w

distribuidores de zona, en Malaga los
gerentes de Prolimsur

Francisco Hueto

y Luis Miguel Prieto; en Valencia ha
sido el responsable de ventas de TJ
Higiene, Vicente Camara, quien ha
-..)cado la bienvenida a las gobemantas
presentando su empresa,

De esta forma los directivos de
Procter & Gamble han presentado a
las numerosas asistentes, tanto en la
Costa del Sol comae en Valencia, las
nuevas alternativas para limpieza y
lavanderia en Hostelerfa. Sus so
nes para Cocina, con Fairy; Lavande-
ria, r“'Jr‘ Ariel; y Ambientacion y elimi-

cion de malos clores, con Ambipur
y Fc,r)rstD También han mostrado
soluciones profesionales inmediatas y

=i~

Lo ultimo en limpieza y lavanderia con Procter & Gamble

facilmente aplicables, asi como a:ter-
nativas sobre técnicas, tratamientos
meétodos de limpieza.
|Los actos han finalizade con un

cockiall y sugerentes regalos a lag méas
de cuarenta asistentes ge ¢a
sentacion, en sum

de hoteles de «
También es des
en la Costa de
Andalucia Orie
Castillo, y del Vo ¢
tambien de Asego, Domingo D-;IO do.
Ya en Valencia, merece destacarse la
asistencia, entre otras, de la vocal de
Valencia de ASEGO, Ana Jara.
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HR fomenta el networking

Hosteleria & Restauracion, Biomicral, consciente de las necesidades del sector continua potenciando
sus actividades para incentivar inquietudes y conocimientos profesionales con el apoyo a firmas
comerciales y asociaciones profesionales y empresariales. en esta ocasion con el apoyo de  Procter
&Gamble, Electrolux Professional y Mychef Distform.

Hosteleria & Restauracién, HR,
durante este trimestre ha colaborado
en la organizacion y convocatoria de
profesionales de diversos eventos,
bajo el denominador de interrelacio-
nar firmas comerciales con empre-
sarios y profesionales de Hosteleria
creando networking.

presentaciones de P&G unena ASGOTE y
ASEGD

Las

Procter & Gamble presenta sus
soluciones en Canarias

Si seguimos un orden cronolo-
gico la primera presentacion en la
que nuestra revista Hosteleria
& Restauracion, HR, ha tomado
parte activa mediante la convoca-
toria de profesionales y networking
ha sido el 13 de febrero en el Hotel
Vinccl Seleccién La Plantacion de
Sur en Costa Adeje, Tenerife. Esta
presentacion ha estado dirigida a
las gobernantas de Canarias, pero
con el aliciente de haber reunido por
primera vez en un acto a las asocia-
das de la Ascciacion Espanola de
Gobernantas de Hotel y Otras Enti-
dades, ASEGO en las Islas Canarias
y de la Asociacion de Gobernantas
de Tenerife, ASGOTE. Ambas repre-
sentadas por sus maximos expo-
nentes es decir la Vocal de Canarias
de ASEGO, Ciona Rodriguez, v de
la presidenta de la Asociacion de
Gobernantas de Tenerife, ASGOTE,
Lucia Mendoza.

P&G concentra Cada vez mas a mayor numero
de profesionales

Los responsables de dirigir la pre-
sentacion han sido la CEO Account
Manager de Procter & Gamble
Esparia, Marfa Angeles Espinosa, y
el CBD Account Manager de P&G,
Pablo Fernandez. Tambien han asis-
tide representantes de Cris Abora,
distribuidor de P&G en Canarias.

Maria Angeles Espinosa explicando las
cudlidades de P&G

De esta forma los directivos de
Procter & Gamble han presentado a
las aproximadamente 80 gobernan-
tas, procedentes de Tenerife y Gran
Canaria, las nuevas alternativas para
limpleza y lavanderia en Hostelerfa.

Linea de productos de PAG

Pablo Fernandez aclard algunos conceptos de
limpiezz

Concretamente sus soluciones para
Cocina, con Fairy; Lavanderia, con
Ariel; y Ambilentacion y eliminacion
de malos olores, con Ambipur y
Febreze, También han mostrado
soluciones profesionales inmediatas
y facilmente aplicables, asi como
alternativas sobre técnicas, trata-
mientos y métodos de limpieza.

La presentacion ha finalizado con
un cocktall y sugerentes regalos
para las asistentes en su mayoria
gobernantas de hoteles de cuatro y
cinco estrellas.




Limpieza con ozono

Necen Ozono

Necen Ozono, un nuevo concepto

Comunidad Valenciana. Enire lag @gis-  OZON0 (O3] es und sustancia cuya
tentes se encontraban las Delegadas molécula estd compuesta por tres
e ASEGD an Anclalucia Dcoldantal, Atomos de oxigeno, creandose
Beatiz Gonzaled; Andaiucla Oriental, af disociarse los dos alomos que

Elena Castilo, y de 1a Comunidad componen el gas de oxigenc {02,
Valenciana, Cristina Fonseca. Siendo la herrarmienta que utifiza
Jordi Centelles, maximeo res- la naturaleza para desinfectar |
ponsable da Mecen Dzono, ha ambiente y ser &l mayor desinfec-
dirigido las tres presentacionss. tante que exste en la Tierra, Prueba
Este ha comenzado explicando de elio es que el ozono se utiliza
la capacidad y aplicaciones gue como desinfectante del aire y agua
sl i flene el ozono en la liropieza.Fara al sliminar virus, pacterias, hongos
Jordh Certedes con ias ﬁll’ﬁr}‘.&‘-n-‘\lﬁ SEAlATS. 1 "
a & continuacién axplicar gue ME y Acarcs.

Lag fres Ulimas presentacionas de
Hosteleria & Restauracion, HR,
organizadas conjuntaments con la
Asaciacion Espanala de Gobamantas
da Hotel y Otras Entidaades, ASEGQ,
han sido para Necen Crrono. Bajo 8!
fitulo | “Como eliminar malos clores
en habitaciones de Hotel gracias a los
Generadares de 0zeno”. Estas con-
fararcias 58 Nan celebrado el 12 de
junio en &l Hotel Rey de Haeza, Bawvi-
lia, para las gobermantas savillanas: el
13 de junio en Hotel Abades Mavada
Palace de Granada. destinada a las
profesionales o8 Andalucia Orantal ¥
8l 14 da junio enfa Casa de Cultura
Alfasdel P, Alicante, para lasdela
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Gancedo

hr

Textil

HR y Gancedo presentan lo ultimo

en Contract

Hosteleria y Restauracion y Gancedo han organizado el 15 de junio en el emblematico edificio y Premio
Nacional de Arquitectura de 1903 (donde esta ubicada la tienda de la empresa textil) la presentacién
a los Directores de Proyectos de Cadenas Hoteleras y a Directores de Hotel, las novedades en textil

dirigidas a Contract.

Iras una breve introduccion por
parte del Director General de Gancedo,
Manuel Gancedo, de esta emblematica
fimna, cedio la palabra al Departamento
de Contract de Madrid, integrado por
Meariana Wong y Emerenciano Sanchez.
Estos han explicado que Gancedo par-
ticipa en la cadena de valor de cualguier
proyecto: desde el diseno de unatela,
iabricacion a medida, confeccion e
instalacion en la cbra hasta su mante-
nimiento. Ademéas Gancedo es experto
del asesoramiento textl y gjerce ce
interlocutor Unico con todos los actores
implicados, para ofrecer a cliente una
solucién completa.

A continuacion, los responsables
del Departamenio de Contract han
mostrado ejemplos ge proyecles reall-
zados, que evidenciaban la versatilidad
y flexibilicad de Gancedo para adap-
tarse a los distintos disefios, entornos
Y presupuestos,

Mariana Wong ha explicado tam-
bién los aspectos técnicos que deben
cumplir las telas para el cumplimiento
de la normativa ignifuga vigente. En
este sentido, ha confirmado gue Gan-
cedo trabaja con el mayor fabricante
de hilo de poliéster ignifugo: Trevira
CS. Fruto a esta estrecha colaboracion
con el fabricante aleman Gancedo ha
recibido, por cuarto ano consecutivo,
la distincion de Miembro de Plata del
Club Trevira CS, que premia la fidei-

dad, creatividad y presencia interna-
cional.

Posteriormente, la Directora de Marke-
ting y Comunicacion de Gancedo, Bea-
tiz Gancedo, ha mostrado las ventaias
de la utilizacién del text! en la decoracion
{como el aislamiento aclstico y témico,
la privacidad, regulacion luminica y cémo
renovar un espacio de manera facil y
econdmica), A continuacion, ha presen-
tado las Ulitmas colecciones texties de
Gancedo disenadas especificamente
para &l segmento Contract. Estas son:

-Tricot: géneros de punto ignifugos

elaborados con Trevira CS (materia

parecida al perlé),

- Sakura: inspirada en Japon. Esta

coleccion esta realizada con fibras

que imitan e lino casi a la perfeccion.

- Passién: terciopelo brillante y con

textura que imita la piel de un potro,

con una paleta de 14 colores.

- Texturas Contract: amplia muestra

de lisos para Cortract, que permiten

elegir & tejido adecuado para un
espacio.

- Primary Colours: son 342 refe-
rencias distribuidas en 10 gamas
ce color, con 30 tonos lisos cada
percha.

El Director General de Gan-
cedo, Manuel Gancedo, ha
agradecido la asistencia de los
mas de treinta asistentss entre
Directores de Proyectos y de
Renabilitaciones de cadenas tan
importantes cémo Vincoi Hoteles,
Hospes, Accor, AC Hoteles, NH Hote-
les, Sercotel y de prestigiosos hoteles
como el Wellington, el Novotel Odonell
y Ramses.

Manuel Gancedo finalizd su alocu-
¢ién recerdando que Gancedo ofrece
al sector una amplia oferta de textiles
de calidad (propios y de firmas interra-
cionales representadas en exclusiva),
ademas de papeles pintados, mogue-
tas y alformbras para Contract.

Gancedo completa su flexibilidad
en precio y creacion de disefnos "a
medica” del cliente; y mantenimiento
del proceso bajo control, gracias a su
fabrica y aller de confeccion.

La jornada se ha cerrado con la
intervencién de Maria Brime, Direc-
tora de Disefio del Grupo Rockwell
y creadora de noveaosos proyectos
hoteleros, mostrando alguncs de sus
trabajos y proyectos.

Hosteleria y Restauracion potencia su
programa de actividades en el utimo
rimesire del afio al colaborar con
firmas como Electrolux, Araven, Gan-
cedo y Casio a organizar presentacio-
nes a empresarios y profesionales con
prescripcion de compra por diferentes
puntos de la geografia nacional, como
Malaga, Barcelone, Alicante, Sevilla y
Madria.




Presenciales

TPV

Casio

“Soluciones Android para
Hosteleria”

Casio y Hosteleria & Restauracién han
organizado conjuntamente el 12 de
noviembre en el Sercotel Gran Hotel
Conde Dugue la jomada "Soluciones
Android para Hosteleria" en la que el
protagonismo lo ha tenido la linea de
TPV bajo SO Android y especialmente
la configuracion "All-in-one”, V-R100.

David Zaragoza, Responsable del
Departamento de System Solutions de
Casio, y Eloy Bemal, Marketing Sys-
fem Solutions, han explicado la larga
experiencia que tiene la multinacional
en la linea de TPV bajo SO Android, y

[Javid Faragoza ha mostrado las novedades de Casio

el aval gue les supone ofrecer desde
hace mas de 40 afios soluciones de
lerminales de punto de venta. Ademés
de la apuesta que realizan por la inno-
vacion tecnologica y por el cuidado
disefno de todos sus equipos.

David Zaragoza y Eloy Bemal han
explicado también la configuracion
"All-in-one”, V-R100, al ofrecer una
aplicacion pre-instalada de gestion de
ventas v ia posibilidad de operar como
una avanzada caja registradora, Asi-
mismo han comentado que la VR-100
ha sido concebida de forma integrada
para ahorrar espacio y su equipacion,
al incorporar una pantalla
trasera para mostrar infor-
macion a los clientes,
una impresora térmica y
una pantalla LCD tactil de
10,4 pulgadas, cum-
pliendo la especificacion
IPX2 de resistencia a la
humedad y salpicaduras.

La gama se com-
pone con los modelos
V-R7000 y V-R7100
de pantalla tactil LCD
de 15,6 pulgadas, que
permiten una facil lectura
tanto en formato vertical
como horizontal. Igual-
mente son resistentes al
polvo vy a las salpicadu-
ras, convirtiéndolos en
productos ideales para
cualquier establecimiento
de restauracion v retail.

Los TPV de Casio,
disefiados sin ventilador

ni disco duro, se caracterizan por su
bajo consumo energético y por no
requerir, apenas, mantenimiento.

A continuacion el equipo de Astarte
Informatica, entre las que se encontra-
pan Hortensia Jiménez Lopez y Maite
Lépez Romero, ha presentado la firma
malaguena, guien esta celebrando
este afo su vigésimo aniversario.

Astarte Informatica es una empresa
especializada en soluciones para &l
punto de venta, siendo la labor de su
equipo de profesionales v la calidad de
senvicio los ejes de su estrategia y los
pilares que les han permitido mante-
nerse dos décadas en los primeros
puestos del mercado del TPV,

El disefio v la facilidad de uso han
caracterizado sus productos, gue
destacan junto a su completa oferta y
el servicio al distribuidor, Astarte esta
especializado en software, adaptado a
las continuas necesidades y evolucio-
nes exigidas por el mercado,

Tras las presentaciones de Casio
vy Astarte, los numerosos asistentes,
entre los que se encontraba el Vicepre-
sidente de la Asociacion Nacional de
Maitres D'Hotel y Camareros Espaficles,
lgnacio Guido, asi como representantes
de ctras asociaciones profesionales
v empresariales de Hosteleria, por
giemplo La Vifa, conocieron in situ ofros
equipos, software v soluciones de pago.

Es destacable, la presencia de
Meritxell Hueso, del Departamento de
Marketing, v de Agusti Martinez, Key
Account Manager, amboes de Casio,
quienes actuaron también como per-
fectos anfitriones.
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Seguridad alimentaria

Biomicral

Biomicral, con la formacion

Biomicral también ha reforzado e
incrementado los cursos que imparte
en residencias y colegios mayores en
diferentes puntos de Espafia, como
en Granada, Ledn, Madrid y Salaman-
ca. El dltimo curso presencial organi-
zado ha sido para el Colegio Mayor
Santo Tomas de Aquino, de Madrid.
La formacién, que ha estado dirigida
al personal de limpieza del centro, se
ha centrado en la limpieza, higiene y
desinfeccion.

El curso se ha estructurado en dos
jornadas. La primera impartida, el 11
de febrero, por la licenciada quimica
Lara Ubiera Pérez, que ha mostrado
la composicion, uso y disolucién de los
productos de limpieza, centrandose en
los detergentes, desinfectantes e higie-
nizantes, con su divisién en alcalinos y
efectos higiénicos. Asimismo ha expli-
cado como rentabilizar su uso para una
limpieza y desinfeccion perfecta, acorde
con la normativa sanitaria actual, y ga-
rantizar espacios seguros.

El segundo ciclo del curso, celebrado
el 18 de febrero, ha estado impartido por
la gobernanta del centro, Maria del Mar
Gonzalez. Esta ha formado al personal
de limpieza en la aplicacion de técnicas
y uso de materiales en diferentes espa-
cios.

Biomicral, ademas de la formacion
continua de manipuladores de alimen-
tos, que organiza para Hosteleria, cole-
gios mayores y residencias (enmarcados
dentro del control higiénico sanitario),
imparte formacién de actuacion frente al
Covid-19 en los que analiza los medios
de transmision, puntos criticos de conta-
gio, forma de actuar durante la cuarente-
na e higienizacién de los espacios de los
establecimientos.

Biomicral incrementa sus planes formativos




Seguridad alimentaria

an halios 3 iabies

corfova DR niEata 5ALD,

Los rﬁspmti:\hias g et
da Consuiond o Biomi

Tertulias sobre Hablitos saludables
£ Depanamenia e Consuttons e
higgene BATEr {ania o8 Biomicral [F5
ponsable o2 rrpktar y ver fioar SERTE
o8 autpcontal basado en & APPCE,
resiBLAc, reanEson hospaiana.
copcividades ¥ oolagios, entre ol os)ha
crpadound mava fnea 08 NEgoC

E=ia inas conaistey an Crear enun
griee 08 qar fias y con una clasa o2
poGEna Coma i conduciE et acto un
oUSE 808 habitos sahadalsies
L U ciorisha Bica oot COThE | =]

oS Amentanosy 1o benefsics

A eortrecdn (nocaching N
s prosr e 50 pescier 8 OO
yerh i, 8 00 02 e e apecEio
i e r,»”_f-‘m’rc_f_ilﬂfﬂ“-‘ﬁm A oS el

Riomiceal Tas rrubajar esle aspecto CoN © g
rpacianis achwcades pxirARSOUanes |
o endanoien civpcer BSkS ChEsEyL
{orma Sana Y aquirada ayurar 3 8l

Bomicral esla amam g cagerd
wacoIonaes ¥ hasles en B confecsitn
ASCEONES arrgracaniae wv(Ln
Madid a resaoia RS Cesayunas

sy lertulias para packes, apuesta
sdankes B8 emaesas. Pard da und
contar con ensrge una jomada oe fraba

o 48 resld srcitn a0, rastaurantes

e a5 GaES, Agmesa ampresss y
Soiann g8 Jowenies enpreaaios 08

- pomery pufiats sa iR,

1oy mon hara Jose qany, Decton oed frea
Oirecior Teunco Ptrcionsta,

35
e

piaria José de s Euenie, DEICCEER:

vanas [oTipGas OB HbStes Shlucnes
o el e T sy T WA
g riegranias e \ aconsion EIpl
At o Ciobernen ooy Hiobel e

5 i3 heaate
AT O _Egtfrﬁzi-éi o2
ey TUASETOY o o e e
g SOMAN i Bk

Habltos saludablel £on

Biom dos prraTaR ARCOEE
huersiTa corm AR £ Haere 4T gl ethiy iy ke e n L
ghrarrans Blomicral ha CERTIE an i |exhudas ¥ T

ura claTe ica

rgEe FrAsslres
mibted FTEnia
jo 'y O paralos
=F ) e pa@a A
g, Do e e
&l pUscionista s
Canaresy 8 pRE0-
wy1 pupaciakic
o PG hhariis
Sonh Do LA T ity
o axpacHon 1 oo
pare rocraiTerse
ackydar heExlie 8t
ramoins FEROENAs
rpeafiann 18 YCCT-
tanca s rEDRAos
o cnaE Dd B ¥
n BRAD ¥y vh L]
s Cat oo B
el U Fi W
{Brs .?&;:Z‘J’"QEH
guseres nan o = gLt
o T e PO

a0




Presentaciones en ferias

Guerrero Claude (Barcelona)

Presentac

HR potencia las interrelaciones
comerciales
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Hygienalia (Barcelona)

Optimizacion de la
limpieza en Hygienalia

Si seguimos un corden cronolégico
el siguiente evento crganizadc por
Hosteleria & Restauracion, HR, ha
sido la actividad paralela a la Feria
de la limpieza & Higiene Profesio-
nal, Hygienalia+Pulire, de la Jomada
"Resultados y optimizacion de la
limpieza en Hostelera" gue se ha cele-
brado el 14 de noviembre en el recinto
feral de la Casa de Campo de Madrid.
En esta ocasién, han participado como
ponentes la CEO Account Manager
de Procter & Gamble Esparia, Maria
Angeles Espinosa; el méximo respon-
sable de Necen Ozono, Jordi Cente-
lles; la Vicepresidenta Nacional de la
Asociacion Espariola de Gobemantas
de Hotel y Otras Entidades, Estefania
Macias, su Secretaria General, Ana
Maria Dobafie, y el Director de Hos-
teleria & Restauracién, Femando
Hidalgo, que ha actuado como mode-
rador y presentador del acto,

El primero en tomar la palabra
ha sido Jordi Centelles que bajo el
titulo "Cémo eliminar malos olores en
habitaciones de Hotel gracias a los
Generadores de Ozeno" ha explicado
la capacidad y aplicaciones que tiene
el ozono en la impieza. Para a2 conti-
nuacion explicar gue El ozono (O3F) es
ta herramienta que utiiza la naturaleza
para desinfectar el ambiente v ser sl
mayor desinfectante que existe en la

Hvaienalia ¥
YO PULIRE

GET MOV

Tierra. Prueba de ello es que el ozone
se utiliza como desinfectante det aire y

-

G

Presentaciones ‘ hr

agua al eliminar virus, bacterias, hon-
gos Yy acares,

En Hosteleria es una importante
opcién para erradicar la incrustacién
del rastro aromatico gue deja el tabaco
en las habitaciones, con la aplicacion
del ozono permite tenerlas limpia vy
desinfectadas en minutos sin necesi-
dad de bloguearlas

Jordi Centelies tarmbién ha explicado
los generadores de 0zoNo mMas ade-
cuado para cada necesidad.

La siguiente en tomar la palabra ha
sido Argeles Exposito, de PAG, auen
ha presentado las nuevas allemativas
para limpieza y lavanderia en Hosteleria.
Concretamente sus soluciones para
Cocina, con Fairy; Lavanderia, con Ariel;
y Ambientacion y eliminacién de malos
olores, con Ambipur y Febreze, También
han mostrado soluciones profesionales
inmediatas y facimente aplicables, asl
como altemativas sobre tecnicas, trata-
mientos y metodos de limpieza.

Bor su lado, las representantes de
ASEGO, Estefania Morales y Ana Maria
Debarie, han explicado la importancia
de utilizar pzono para mantener impias
aromaticamente las habitaciones, asi

como la multifuncionalidad de los pro-
ductos de P&G.

El acto se ha cerrado con una
mesa debate entre los ponentes y los
més de 70 asistantes, en su mayoria
gobemnantas y componentes de los
departamentos de piscs de hoteles y
hospitales.

8 hygli‘nclltl of

Intersante jornada sobre 12 opnmizacian de la impieza hoteera
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Biomicral

HR continua fomentando actividades

profesionales
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HIP

Hosteleria & Restauracion,

HR con el profesional
Hosteleria & Restauracion, HR, h

asistido a las principales ferias de

La Presidenta Nacional de ASEGO, Lorena
Moreno, descansando-en nuestro stand

El Hospitality Retail Furniture Diviso Manager del
Grupo Cosenting, Mike Van Os, junto
a nuestro Director.

Nuestro/Rirector, Fernando Hidalgo. con

Veranica:Molina, de Electrolux, el Presidente
Nacional'de Las Laves de Oro, Raman Lefort y
Helena Debain

J

Componentes de [z Junta Nacional de ASEGO

El Director Comerciaj Nacional _c_je Mychef Distform departido con directivos de asociacio-
Junto a su demostrador, Algjandro Lorenzo y su } 5 5
Delegado de a firma en Madrid. €S profesionales y empresariales, asi
como firmas comerciales, por ejemplo
Hosteleria a nivel nacional, como (HIP, Electrolux Profesional y P&G.
Climatizacion, Intersicop y elForum
de Gastronomia de La Corufia) como
. . . internacional (por gjemplo SIRHA).
Tarmbién ha visitado nuestro estand en HiIE. BN algunos de ellos hemos contado

Angeles Espinosa, CEQ Account Manager de  con stand, por efempio HIP, donde ha
Procter & Gambie Espana

Responsables de Prees Reader,
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Carros de limpieza

Numatic

nas Hoteleras, enire los asistentes han
asistidos Directores de los Departamen-
tos de Coimpra de Guitart Hotel, ADH
Hoteles, Novotel Madrid Center, Melia
Intemational, Hotel Claridge y Hotel
Wellington, entre otros.

Sergi Castelinou, responsable de
los Centros Numatic en Espanfa, vy
David Canut, manager Versaclean de
Numatic han presentado la sesion con
una breve explicacion de lo que la mul-
tinacional representa como fabricante
desde hace méas de 50 anos. Ademas
de las caractericlicas de sus productos

A pesar de la crisis econémica
generada por la pandemia, numero-
i de,sean ampliar sus

X
teleria & Restauraaén HR, continua
organizando presentaciones on line v
convocando profesionales y empresa-
rios en funcion de las necesidades de

Sl ‘seguimos un orden cronolégico
Hosteleria & Restauracion, HrR, y

Numatic: Intemaﬂonal han celebrado

sesion “Optimizacion de recursos
para la Hfgt&ﬁiz@gién en Hosteleria

ingl'esa'.'donde se han presantado los
equipos, sistemas y complementos
de Numatic adaptad@s a los nuevos

en Hostelerfa. Esta presentacion ha sido
la cuarta con Nurnatoc en este 2020
ha estado dirigida a Directores de Hotel
y responsables de compra de Cade-

Xavier Caballero presenta la multinacional
Nurmatic

tamente los dias 2, 9y 16 de julic)
desde las instalaciones de Barce-
lona de la multinacional inglesa,
desde donde se han presentado los
equipos, sistemas y complementos
Nurnatic adaptados a los nuevos
protocolos de limpieza y desinfec-
cién en Hosteleria, Estas presen-
taciones han estado dirigidas a
gobernantas y propietarios de casas
rurales de diferentes puntos de la
geografia nacicnal y a las que han
asistido cerca de noventa profesio-
nales y empresarios.

El equipo de Numatic International
dirigido por Xavier Caballero, area

y la presencia mundial de la marca.

Aspiradoras

Sergio Vives muestra la gama de aspiradores

Manager en Espafia, han demos-
trado los sistemas de limpieza y
desinfeccién que Numatic Interna-
tional ofrece. Asi como sus amplias
gamas de mopas, camos y aspira-
doras, todas ellas faciles de utilizar,
compatibles y capaces de garantizar
una limpieza completa, segura y
sostenible.

Xavier Caballero ha presentado
las sesiones con una breve explica-
cién de lo gue Numatic representa
comeo fabricante desde hace méas
de 50 afios, lo que caracteriza a sus
productos y la presencia mundial de
la marca.

David Canut, Product manager
Versaclean de Numatic, ha cen-
trado la atencién de los asistes
exponiendo las caracteristicas de
los sistemas Mumatic de limpieza

David Canut desvela las caracteristicas de mopas
y carros MNumatic,

desinfeccién. Asi como la utilizacién
de los diferentes equipos realizando
una completa "puesta en practica”.
Sergi Castelinou, responsable
de los Centros Numatic, y Sergio
Vives han sido los responsables
de explicar uno de los puntos mas
fuertes de Nurnatic en el mundo: la
aspiracion. Ambos han centrado la
atencidn en los cinco aspiradores
profesionales que Numatic ofrece
coma selucion para un entorno méas
limpio y seguro para los estableci-
mientos hoteleros y casas rurales.




Lavanderia

Electrolux Professional

Hosteleria & Restauracion, HR, se abre a

otros sectores

Hosteleria & Restauracion, HR, en su apuesta por estar al lado del profesional y presentarles
interesantes soluciones, continua organizando presentaciones, en esta ocasion con Electrolux
Professional, aparte de potenciar sus formaciones con nuevos cursos a través de su consultoria.

Hosteleria & Restauracion, HR,
conjuntamente con  Electrofux  Profes-
onfing para presentar la nueva linea de
Lavavajiias Hygene&Clean vy la Linea
E000 de lavadoras,

La Direclora de Marketing, Verdnica
Modina, y Arancha Valeros, Responsa-
ble del producio de lavado de vajilla de
Electrofux Professicnal, han presentado
de forma onfine, ¢l 28 de enero, Hygie-
me&Clean, primera gama completa de
soluciones de lavado de vajlla para el
senvicio de comidas que desinfecta e hi-
gieniza segun las normalivas europeas,
como demuestra su certificacion por el
organtsmo independients LIL.

El segundo seminario onfine, cele-
brado ef 10 de marzo, dingido a hoteles
con lavanderia, residencias v lavanda-
rias, se ha centrade en los sistemas de
como desinfectar en la gestion del ciclo
de lavanderia y en la aplicacion de bue-
nas practicas de higiene, Los ponen-
tes, el Director Nacional de Ventas de
Lavanderia de Electrolux Professional,
Juan Prado, y la Direclora de Marke-
ting de Electrolux Professional, Veronica
Modina, han presentado la nueva Linea
B000,

Las nuevas lavadoras Linea 6000
estan disefiadas de modo que consu-
man el minimo de agua, energia y de-
tergente. Las secadoras Linea 6000 e
sitian muy por delante de ofras secado-
ras en términos de velocidad y ahomo de
ensrgia,

Ambas sesiones han sido un éxite
al asistir mas de ochenta profesionales,
Entre los asistentes se han encontrado
Jefes de Hosteleria de importanies resi-
dencias y hospitales de Espafia, como
Gregorio Marafion y La Paz, de Madrid;
y la Fé, de Valencia. Ademds de respon-
sables de compra de diferentes Lavan-
derias a nivel nacional.

La Lines 6000, una oe 153 vadorss més com-
plotas
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Lavavajillas

Ingenieria de
Procesos de
lavado de vaijilla

The clean sodution

PONENTE
Francisco Frelre
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Una de las sesiones mas intere-
santes y técnicas ha sido la cele-
brada el 25 de junio con la firma
alemana Meiko. En ella Francisco
Freire, Proyect Sales Manager de
Meiko |bérica, ha explicado la solu-
cién perfecta para ofrecer proteccion
y seguridad a los profesionales del
sector en el lavado de vajilla.

Francisco Freire ha analizado,
ante una treintena de profesiona-
les, la desactivacion del virus en el
lavado, el proceso de lavado ade-
cuado (gque pasa por la utilizacién
de un detergente de calidad y el
lavado a una temperatura y tiempo
adecuados). También ha explicado
la amplia gama de lavavajillas Meiko
que sea adaptan a cualguier tipo de
necesidad vy situacion.

Meiko certifica, a través del
Laboratorio de analisis y certificacién
de Micro y Viroclogia Hygcen, que
suU gama completa de equipos de
lavado de vajilla profesional eli-
mina de forma efectiva el COVID19
durante el proceso de lavado.

Su gama consta de equipos de
lavado bajo mesa, equipos de cupula,
lavadoras de utensilios y todos los tlne-
les de cualguier tamario, de arrastre de
cestos o de transporte de banda.



Lenceria

Resuinsa

EN IS0 15883-1, gue nomalimeante
s0lo g2 aphca a equipos médicos, A
continuacikin ba presentado la amplia
gama de lavavajilas hygiene&clean gue
la componen: hygiens&clean bajo-
mostrador doble pared, hyglenedclean
Capota doble pared automatico,
hyalenaiolzan Lavacacerclasy
hygienefolean Rack Tpe Multi Rinses.
Hosteleria & Restauracion, HR,
ha colaborado en la comvocatoria de
profesionales para estas presentacio-
nes, gue han despertado interés en
el sactor y especialments en cadenas
hoteleras, hospitales v residencias.

Textiles para la Nueva
Hosteleria de Resuinsa

Festie Martl, Daecior Gevieral e Besyirsa Claruirg
13 presentatiin

El siguients wekbinar crganizado por
Hosteleria & Restauracion, HR,
ha sldo el 25 de noviembire con-
juntaments con la firma valenciana
Resuinsa, donde & ha analizado la
formacion para sostenibilidad, higiens,
disefio v tecnologia, bajo el titulo "Texdi-
les para la nueva Hosteleria”,

Esta webinar ha sido tarmbién un
exito al asistir noventa profesionales
en su mayoria Directores da Hotal de
Canarias, gobamantas integranies de
ASGOTE v de la Vocalla de ASEGD en
Canarias.

Los ponentes, grandes conoce-
dores del sector, han sido Femando
Sorano, Director Comercial da
Resuinsa, y Camela Martl, Direc-
tora da Provectos da Carmeala Marti,
ponianco el brochs de oro final el
Director General da Resuinsa, Félx
Martl. Este ha comentads que una ori-
sis como la que vivimos as impodante
saharla juntos, recavendo la respon-
sabilidad en cada uno de nosotros,

Textiles para la nueva hosteleria
Lo forrpcifn wo pora; Sesteaibilipad,
hioigng diseio  tecnclooin
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Ademas debemos aprender de o
viviclo y ser capaces de volver a una
rormalidad que sea realmenta nueva y
meajor que ka anterior,

Femando Soriano v Camela Martl
apusstan por la sostenibilidad, la RSG
y saber aprovechar las vantajas que
proporcionan las nuevas tecncloglas.
Han seguido comentando gue oui-
8z estos mases han supuesto un
aprendizaje, una oporunidad para ser
capaces de cambiar y mejorar nuastro
potencial de transformacian.

Los porantes tarmbién ban dado
las claves sobre la evolucion de la
Hostelera desde el punto de vista
texdil, la aplicacion de los avances
tecnologicos, como consegulr hoteles
seguros e higienicos sin parder de
vista el disefio. Siendo la sostenibili-
dad una de los pilares clave para la
recuparacian,

Si desea ver la grabacion de la
presentackin o puede realizar en
al canal de yvoutube de Resuinsa;
hiftos:/Adaww youtube, camd’
watch?v=0K 1 KkgG4aDus&t=1 1728




Seguridad alimentaria

Biomicral

Al lado de la Hosteleria

La Hosteleria vive un momento delicado tanto sanitaria como economicamente, consecuencia del
COMID-19. Pero el sector ha de continuar y nosotros desde  Biomicral deseamos apoyarie desde

diferentes 2reas.
LA VUELTA DE LA HOSTELERIA
ESPACIOS SEGUROS
[ 10
Biomicral
Hosteleria & Restauracién, HR -
SFS Software para tu APPCC ol QQD_-—
“La vuelta de la Hosteleria®
Ponencia Démec Biosea
Presidente de Educator
Sty e
de contagios por SARS-Cov-2"

Ponencia Lara Uliera Pérez
Led. CC. Quimicas UAM

it fipomuy 497327538
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Biomicral, editora de la revista compromiso conta & Covid-19.8 haber  protocolos con medidas extracrdinarias
Hosteleria & Restauracion, cons- aplicado las Meddas de Cumplimiento de higiene y desinfeccion adaptados al

ciente de lo quesupene la pandemia y Medidas Bxtracrdinarias contra la

COVID 19 ha hecho un gran esfuerzo  panderia, con el objetivo de minimizar  herramienta que actualments debe fun-
. el riesgo de contagio frente & Covid-19.  clonar a la perfeccién para crear y sentir

integrantes, Por este mativo ha creado
desde un Kit para luchar contra con Presentaciones on line
& coronavirus en los establecimientos formativas e instructivas
del sacter hasta organizar una decena Hosteleria & Restauracion,
deg prasentaciones on ne con fimas HR, consclente de la busna aco-
regresentativas & importantes dal sector,  gida de las presentaciones entre los
compo Resuinsa, Carmela Marti, Mekoy  integrantes del seclor, ha decidido
Neurnatic Infernational. Incluso hemos — continuar con la organizacion de
edltzx:loparaﬂﬂda"&&‘afrbb FEG, la  las presentaciones de caracter
formativo conjurtamente con fimas
comerciales representativas del
sector y con diversas tematicas.
Aunque, como es légico, todas
ellas han sido de forma on line
motivadas por el confinamiento del
COMD 19,

.S seguimos un orden cronald-
‘gico, la primera en celebrarse ha
_édo't.awmaderafmrem
espacios sequros” organizada el §
de mayo por ZOCM. En efla han
participado como ponentes
Domenc Biosca Prasidente de
Editur; v Lara Ubiera, Licenclada en

Clencias Quimicas y asesora técnica dg|
Biomicral. Domeénec Biosca, ha enfo-
cado la vuelta desde la perspectiva de
irvetucrar al equipo de trabajo, hacere
participe de los retos que la Hostelerla
debe de afrontar en el regreso y sobre
todo adquinr mediante la formacion, la
calidad de senicio que &l sector debe
asumir en tlempos dificiles, como el
actual con el corcnawvinus,

Por su lado, Lara Ublera ha mostrado,
alos mas de cincuenta profesionales
asistentes, un entomo real de como
las brigadas de sala, cocina y clientes,
Ha recalcado lo esencial que es ofrecer
seguridad y senfirse seguros, esla
tarea prircipal gue afronta la Hoslelera.
Esta se consigue con la creacion de

Covid-19. Convirliéndase en la principal

B50aci0s SEgUFDS.
“Hygienic&Happy Hoteles”
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Seguridad alimentaria

La segunda presentacion on line
organizada por Hosteleria & Restau-
racién, HR, ha sido el 8 de mayo, en
colaboracion con las fimas Resuinsa
y Carmela Marti. Con el titulo “Como
conseguir Hygienic&Happy Hoteles” los
mas de noventa asistentes profesionales
han seguido el debate sobre estancias
en hoteles en las que la higienizacion v
€l confort van de la mano, para ofrecer
alos huéspedes, descanso, relax y
seguridad,

Como ponentes han intervenido Juan
Antonio Lopez, Director Comercial de
Resuinsa, guien ha aportado solucio-
nes texdiles higienizadas al tempo que
Carrmela Martin nos invitaba a disfrutar de
las estancias, pero adaptandonos a un
entomo seguro sin minimizar en calidez
que ofrece la linea de productos "Hygienic
Texties”. Esta contribuye con el hotelero
a cumplir con los protocoles indicados
por las autoridades para una reapertura
segura, consiguiendo ademas que el
huésped viva una experiencia inohvidable.

Gracias a las propiedades intrinsecas
del textl, a su total desinfeccion mediante
€l lavado industrial y a la innovadora linea
de texties desancliados, entre los que se
encuentran los tgjiclos antibactenancs con
propiedades virucioas, ambas empresas
ofrecen un abanico de soluciones para la
vuelta a la nueva normalidad.

Lara Ubiera, asescra Técnica de Bio-
micral, ha explicado desde un punto de
vista meramente tecnico, como adaptar-
nos a las nommas higiénicas de obligado
cumplimiento del Covid-19.

“La Vuelta de la Hosteleria, espa-
cios seguros”

Hosteleria & Restauracion,

HR, a peticion de los profesionales
canarios, ha organizado el 19 de
mayo, en colaboracion con la Aso-
ciacion de Cocineros de Canarias la
sesion on line "La Vuelta de Hos-
telerfa, espacios seguros”, En ella
nuestra asesora técnica Lara Ubiera
ha explicado ante una cuarentena
de asistentes la importancia de los
espacios seguros para la reaperiura
de la Hosteleria.

El resto de ponentes Pablo Pas-
tor, Presidente de ACYRE Canarias;
Davidoff Lugo, Chef corporativo de
Maroa Khun y Gabinete Literario de
las Palmas vy ex presidente de Mojo
Picén; y Vanessa Santana, asesora
gastronomica, han analizado el
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' Furnando L !
\ ' . . ELENA HS Mario Lopes
-~ -

Santiago Cerva...  JUAN CARLOS Galaxy J7 Nxt




[

Edicion de libros

O Aniversap;,

1962 - 2012
MADRID

uestro Director,

Otras

actividades
U

Hosteleria & Restauracion edita el libro
“50 Aniversario de Las Llaves de Oro”

Hosteleria & Restauracion ha editado “50 Aniversario
de Las Llaves de Oro” propiedad de la Asociacién Profesio-
nal de Conserjes de Hoteles Espaiioles. Este se ha presenta-
do en la comida de gala del 50 Aniversario de la Asociacion
en el Hotel Villa Magna de Madrid ante numerosas autori-
dades y profesionales del Turismo y Hosteleria nacional.

Este libro, patrocinado por El Corte Inglés, ha contado
con el apoyo de la Casa Real Espariola, especialmente por
su Majestad la Reina, Dona Sofia, y el prélogo a titulo pés-
tumo pertenece al que fuera Presidente de la Xunta de Ga-
licia y Ministro de Turismo, Manuel Fraga Iribarne.

Este libro, con mas de 200 paginas, presenta la historia
de Las Llaves de Oro Espanolas incluso antes de su creacion
en 1962 hasta la actualidad, recuerda a todos sus presiden-
tes nacionales y a todos los que han integrado la entidad,
incluso tiene un apartado para narrar vivencias de estos
profesionales.
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Edicion de revistas

PROTOCOLOS Y PROCEDIMIENTOS
PARA UNA REAPERTURA SEGURA
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Y sobre todo,

iSIEMPRE CON EL SECTOR!

Turismo Solidario 2020

Hosteleria & Restauracion, HR
y Biomicral, conscientes de las
necesidades de parte de la socie-
dad, han dado un paso mas alla
y han decidido realizar una accién
social uniéndose con las principales
asociaciones profesionales y empre-
sariales de Hostelerfa en la creacién
y lanzamiento de “Turismo Solidario
2020".

El objetivo de "Turismo Solidario”
es apoyar y dar respuesta a las
necesidades de los mas necesita-
dos derivadas de la crisis sanitaria
y econémica. Esta colaboracion
se canaliza mediante el apoyo a
asociaciones sin animo de lucro que
ya estan trabajando y atendiendo
las necesidades de la poblacién en
Madrid,

Hosteleria & Restauracion y
Biomicral gue ha estado ligada con

a\ Mindful Travel
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“Turismo Somos Todos”

La plataforma “Turismo Somos Todos”
pretende aunar a todo el sector turis-
tico espariol {y también colaborar con
organismos y empresas intemacionales
relacionadas) ante la presente crisis
generada por el COVID-19.

Desde Turismo Somos Todos,
plataforma a la gue apoya Biomicral y
Hosteleria & Restauracion, HR; ante
los acontecimientos que afectan grave-
mente al sector turistico a raiz de la cri-
sis sanitaria propiciada por la pandemia
del COVID-19, se solicita al Gobismo
una nueva hoja de ruta centrada en
medidas concretas de proteccion a la
industria turistica.

Esta solicitud se ha elevado al
Gobiemno con la intencién de Salvar al
Turismo, gue representa directa e indi-
rectamente un 25% del PIB nacional.
En el sector se han propuesto desde
el inicio de la pandemia una serie de
medidas, gue han sido desatendidas
por el Gobierno Espafiol y por los
autonomicos. Medidas que hubieran
podido evitar la grave situacion en la
gue se encuentra, el sector turistico.,

Desde Turismo Somos Todos, que
representa a mas de una veintena de
asociaciones profesionales y empre-
sariales, se le solicita al Gobiemo la
puesta en marcha de una nueva hoja
de ruta basada en 8 puntos estratégi-
cos, recogidos en el Manifiesto para
#SalvarElMurismo.

Los cbjetivos comunes del mani-
fiesto son salvar vidas, salvar la econo-
mia y al Turismo, evitar la destruccion
de empresas y el empleo que de
forma directa e indirecta estan ligados
al sector, y conseguir que uno de los
principales motores econdmicos de
Espafia lidere la recuperacion econé-
mica del pals.

Los puntos del Manifiesto son:
PCRs ( PCRsa la poblacion y PCRs
a los viajeros o turistas); Plan de
Comunicacién; Estimulos econdmicos
y fiscales; Prorroga y Flexibilizacion de
ERTEs; Comitté de Expertos del Sec-
tor; Perseguir la oferta turfstica legal;
Ley Antiokupa; y crear un Ministerio
de Turismo,

TURISMO SOLIDARIO 2020
@turismosolidario2020
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